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En todos los productos es fundamental la informacion de su etiquetado y, en el caso de los productos alimenticios, con mucho
mas motivo dado que dicha informacién puede incluir contenidos referidos a diversos aspectos: nutricionales, de salud,
bienestar y econdmicos, entre otros.

No cabe la menor duda de que el etiquetado de los productos alimenticios constituye un importante instrumento para la
proteccién de los consumidores en tanto en cuanto les facilita la informacion necesaria sobre la naturaleza y las caracteristicas
de dichos productos, lo que les permite realizar su adquisiciéon y consumo con pleno conocimiento de causa.

En el presente trabajo se recopilan las regulaciones sanitarias vigentes en materia de etiquetado, presentacion publicidad y
marcado sanitario de los productos alimenticios en sus diferentes modalidades de comercializacion, sin entrar en opiniones o
valoraciones al respecto. En esta actualizacion no hemos incluido el Reglamento 1169/2011 (D.O.U.E. L 304, de 22/11/2011)
sobre la informaciéon alimentaria facilitada al consumidor, que actualizara toda la reglamentacién sobre la “informacién
alimentaria/etiquetado, abarcara nuevos aspectos (informacién nutricional, lugares de procedencia de los alimentos o
ingredientes, tamafio de las letras, menciones de alérgenos, fechas de congelacién, grasas saturadas, sal, etc.) y sera
aplicable a partir del 13/12/2014.

Esperamos que este documento siga siendo de utilidad para los técnicos que desarrollamos nuestro trabajo en el ambito de la
Seguridad Alimentaria.
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NORMATIVA GENERAL: ETIQUETADO OBLIGATORIO Y FACULTATIVO

Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, B.O.E n° 202, de 24/8/1999. Norma general de etiquetado,
presentacion y publicidad de los productos alimenticios. Correccion de errores de 23 de noviembre de 1999.
Modificaciones: R.D. 238/00, de 18/2/00, B.O.E n° 43, de 19/2/00; R.D. 1324/02, de 13/12/02, B.O.E n° 305 de
21/12/02; R.D. 2220/04, de 26/11/04, B.O.E n° 286, de 27/11/04, R.D. 892/05, de 22 de julio, B.O.E n° 75, de
23/7/05,R.D. 1164/05, de 30/9/05, B.O.E n° 235, de 1/10/005 y R.D. 226/2006, de 24/2/06, B.O.E n° 48 de
25/2/06, R.D. 36/2008, B.O.E n° 23, de 26/1/2008 y R.D. 1245/2008, B.O.E n° 184, de 31/07/2008.
Reglamento CE 1924/2006 D.O.U.E. 18/01/2007 relativo a las declaraciones nutricionales y de propiedades
saludables en los alimentos. Modificado por el Reglamento CE 109/2008 D.O.U.E. 13/02/2008.

Real Decreto 1808/1991, de 13 de diciembre, B.O.E. n° 308, de 25 de diciembre de 1991.Regulacion de la
identificacion del lote al que pertenece un producto alimenticio.

Real Decreto 1396/93, de 4 de agosto, B.O.E n° 244, de 12 de octubre de 1993. Utilizacién de nombres
geograficos protegidos por denominaciones de origen, genéricas y especificas en productos agroalimentarios.
Real Decreto 930/1992, de 17 de julio, B.O.E n° 187, de 5 de agosto de 1992, por el que aprueba la norma de
etiquetado sobre propiedades nutritivas de los productos alimenticios y R.D. 2180/04.

Real Decreto 1801/2008, de 3 de noviembre, B.O.E n°® 266, de 4 de noviembre de 2008, por el que se
establecen las normas relativas a las cantidades nominales para productos envasados y al control de su
contenido efectivo.

Orden Pre/3360/2004, de 14 de octubre, B.O.E n°® 252, de 19 de octubre de 2004. Informacion complementaria
del etiquetado de los productos alimenticios congelados que se presenten sin envasar y se establece el
método de analisis para la determinacion de la masa de glaseado.

A) ETIQUETADO OBLIGATORIO

NORMA GENERAL DE ETIQUETADO, PRESENTACION Y PUBLICIDAD DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, B.O.E n® 202, de 24/8/1999. Norma general de etiquetado,
presentacion y publicidad de los productos alimenticios.

Correccion de errores de 23 de noviembre de 1999.

Modificacion: R.D. 238/00, de 18/2/00, B.O.E n° 43, de 19/2/2000. (modifica sobre determinadas indicaciones
de cantidad de ingrediente y método de calculo de la cantidad de sus ingredientes).

Modificacion: R.D. 1324/02, de 13/12/02, B.O.E n°® 305 de 21/12/2002, (modifica anexo de categorias de
ingredientes, designacioén “carne (s) de...)

Modificacion: R.D. 2220/04, de 26/11/04, B.O.E n° 286, de 27/11/2004 (nuevo anexo V relacion de
ingredientes alérgenos).

Modificacion: R.D. 892/05, de 22 de julio, B.O.E n° 75, de 23/7/05 (modifica el anexo IV, «Lista con
indicaciones obligatorias » relativas a los dulces y bebidas con acido glicirrico y su sal aménica).,

Modificacion: R.D. 1164/05, de 30/9/05, B.O.E n°® 235, de 1/10/2005. (exclusion provisional de algunos
ingredientes del anexo V, relacién alérgenos)

Modificacion: R.D. 226/2006, de 24/2/06, B.O.E n° 48 de 25/2/2006 (suspende temporalmente la aplicacion de
una parte del anexo V alérgenos en relacion a la gelatina de pescado)

Modificacion: R.D. 36/2008, B.O.E n°® 23, de 26/1/2008. (modifica anexo V alérgicos afadiendo altramuces y
moluscos).

Modificacion: R.D. 1245/2008, B.O.E n°® 184, de 31/07/2008 (modificacion anexo V relacion alérgenos).

Se entiende por etiquetado las menciones, indicaciones, marcas de fabrica o comerciales, dibujos o signos
relacionados con un producto alimenticio que figuren en cualquier envase, documento, rétulo, etiqueta, faja o
collarin que acomparien o se refieran a dicho producto alimenticio.

A.- La Norma General de Etiquetado es de aplicacién a todos los productos alimenticios destinados a ser
entregados sin ulterior transformacién al consumidor final; se aplicara también a los productos alimenticios
destinados a ser entregados a los restaurantes, hospitales, cantinas y otras colectividades similares, denominados
en lo sucesivo colectividades. Quedan excluidos de la norma los productos destinados a ser exportados a paises
no pertenecientes a la CEE.

B- El etiquetado y las modalidades de realizarlo no deberan inducir a error al comprador.

C- La informacién obligatoria del etiquetado de los productos alimenticios comprende:

1.- Denominacién del producto.



Sera la prevista por las disposiciones legales, en su defecto el nombre consignado por el uso o una descripcion del producto,
no sera sustituido por marca de fabrica, comercial o una denominacion de fantasia. En defecto de lo anterior, estara constituida
por el nombre consagrado por el uso en el estado miembro en el que se efectie la venta al consumidor final o a las
colectividades, o por una descripcion del producto alimenticio y de su utilizacién, si fuera necesario, lo suficientemente precisa
para permitir al comprador distinguirlo de los productos con los que pudiera confundirse. Se admitira también la utilizacién en el
estado miembro de comercializacién de la denominacion de venta con la que el producto se fabrique y se comercialice
legalmente en el estado miembro de produccion, siempre y cuando permita a los consumidores del estado miembro de
comercializacion conocer la naturaleza real del producto y distinguirlo de los productos con los que pudiera confundirlo; en caso
de dar lugar a confusion, la denominacion de venta debera completarse con otras indicaciones descriptivas que habran de
figurar en su proximidad.

No podra ser sustituida la denominacion de venta por una marca comercial o de fabrica o una denominacién de fantasia.

La denominacion de venta incluira o ird acompafada de una indicacion del estado fisico en que se encuentra el producto
alimenticio o del tratamiento especifico a que ha sido sometido (tales como polvo, liofolizado, concentrado, ahumado), en caso
de que la omisién de dicha indicacién pudiera inducir a confusién al comprador.

Todos los productos alimenticios que hayan sido tratados con radiacién ionizante deberan llevar una de las menciones
siguientes: “irradiado” o “tratado con radiacion ionizante”.

Cuando el producto alimenticio esta regulado por disposiciones especificas, deberan utilizarse las designaciones de calidad
tipificadas, quedando expresamente prohibidos los adjetivos calificativos diferentes a los establecidos en las disposiciones
correspondientes.

2.- Lista de ingredientes: R.D. 1334/99, R.D. 238/00, R.D. 1324/02, R.D. 2220/04 (alérgenos), R.D. 892/05 y R.D 1164/05
(alérgenos), R.D.1245/08 (alérgenos) y R.D. 890/11 (ingredientes y lista de ingredientes).

a) Ira precedida de la palabra "ingredientes".

b) La lista de ingredientes estara constituida por la mencién de todos los ingredientes en orden decreciente de sus pesos en el
momento en que se incorporen durante el proceso de fabricacion del producto.

c) Cuando se utilicen ingredientes concentrados o deshidratados que se reconstituyan durante la fabricacion, podran
mencionarse dichos ingredientes en la lista segun su cuantia en peso antes de la concentracion o deshidratacion.

d) En el caso de mezclas de frutas, de hortalizas o setas, en las que ninguna de ellas predomine en peso de forma significativa,
podran mencionarse en cualquier orden, siempre que la lista de dichos ingredientes vaya acompafada de una mencion tal
como “frutas en proporcion variable” seguida inmediatamente de la mencion de las frutas, hortalizas o setas presentes.

e) Los ingredientes que constituyan menos del 2% podran enumerarse en un orden diferente a continuacion de los demas
ingredientes.

f) cuando se utilicen ingredientes similares o intercambiables sin que se altere su composicién, su naturaleza o valor percibido
y siempre que constituyan menos del 2 % su designacion en la lista de ingredientes podra efectuarse con la indicacion
“contiene y/o en el caso de que al menos uno de los dos ingredientes éste presente en el producto acabado. Esta aplicacion
no se aplicara a aditivos ni a ingredientes del anexo V (alérgenos).

g) Cuando un ingrediente de un producto haya sido elaborado a partir de varios ingredientes, se considerara a éstos
ultimos como ingredientes de dicho producto. Dicho ingrediente compuesto podra figurar en la lista de ingredientes bajo su
denominacién (si esta regulada o consagrada por el uso) en funcién de su masa global, a condicidon de que vaya seguida
inmediatamente por la enumeracion de sus propios ingredientes, si bien esta numeracién no sera obligatoria:

Cuando la composicion del ingrediente compuesto se establezca en el marco de una norma comunitaria en vigor, siempre que
el ingrediente compuesto constituya menos del dos por ciento del producto acabado; esta disposicién no se aplicara a los
aditivos, si siguen cumpliendo funcién tecnoldgica en el producto acabado.

Para ingredientes compuestos que consistan en mezclas de especias y/o de plantas aromaticas que constituyan menos del dos
por ciento del producto acabado, salvo los aditivos, si siguen cumpliendo funcién tecnoldgica en el producto acabado.

Cuando el ingrediente compuesto sea un producto alimenticio para el que no se exija la lista de ingredientes.

Cuando el etiquetado de un producto alimenticio destaque para diferenciarlo de otros de la misma clase, la presencia o el
contenido limitado de uno o mas ingredientes esenciales o especificos para las caracteristicas de tal producto, o si la
denominacion de dicho producto produce el mismo efecto, debera indicarse la_cantidad minima o maxima, segun el caso,
expresada en porcentaje, bien al lado de la denominacion del producto o bien en la lista de ingredientes en relacion con el
ingrediente de que se trate. La norma exceptua a los productos cuya especificada denominacion esté regulada por normas
vigentes que regulen los ingredientes utilizados exclusivamente en dosis minimas (por ejemplo, aromatizantes) y a aquéllos
que contienen los ingredientes en una cantidad predeterminada.

La Norma establece en el Anexo | una categoria de ingredientes para las que la indicacién de la categoria puede sustituir a la
del nombre especifico.

ANEXO | Categorias de ingredientes para los que la indicacidn de la categoria puede sustituir a la del nombre especifico

Definicion Designacion

Aceites refinados que no sean de oliva. «Aceite», completada:

- Bien por el calificativo, segun el caso, «vegetal»

0 «animal».

- Bien por la indicacién del origen especifico vegetal
o animal.

El calificativo «hidrogenado» debera acompadar la
mencion de los aceites hidrogenados.

Grasas refinadas. «Grasa», completada:

- Bien por el calificativo, segun el caso, «vegetal»

0 «animal».

- Bien por la indicacién del origen especifico vegetal




o animal.
El calificativo «hidrogenada» debera acompaniar la
mencion de las grasas hidrogenadas.

Mezclas de harinas procedentes de dos o mas especies de «Harina» seguida de la enumeracion de las especies
cereales. de cereales de que proceda, por orden decreciente de peso.

Almidon/es y féculas nativos y almidones y féculas | «Almidén(es) «/» fécula(s)».
modificados por medios fisicos o con enzimas.

Cualquier especie de pescado, cuando el pescado constituya | «Pescado».
un ingrediente de otro producto alimenticio y siempre que
la denominacién y la presentacién de dicho producto no se
refieran a una especie precisa de pescado.

Cualquier especie de queso, cuando el queso o una mezcla «Queso(s)».
de quesos constituya un ingrediente de otro producto
alimenticio y siempre que la denominacion y la presentacion
de dicho producto no se refieran a una especie precisa de
queso.

Todas las especias y sus extractos cuyo peso no sea superior | «Especia(s)» o «Mezcla de especias».
al 2 por 100 del peso del producto.

Todas las plantas o partes de plantas aromaticas cuyo peso «Planta(s) aromatica(s)» o «Mezcla de plantas aromaticas
no sea superior al 2 por 100 del peso del producto. ».

Todas las preparaciones de gomas utilizadas en la | «Goma base».
fabricacién de la goma base para chicles.

Pan rallado de cualquier origen. «Pan rallado».
Todos los tipos de sacarosa. «Azucar».

Dextrosa anhidra o monohidratada. «Dextrosay.

Jarabe de glucosa y jarabe de glucosa anhidra. «Jarabe de glucosa».

Todas las proteinas de la leche (caseinas, caseinatos y | «Proteinas de leche».
proteinas del suero y del lactosuero) y sus mezclas.

Manteca de cacao de presién «expeller» o refinada. «Manteca de cacao».

Todos los tipos de vino, segun la definicién recogida en el | «Vino».
Reglamento (CEE) numero 822/87 del Consejo (1). (1) DOCE
L 84 de 27-3-1987. p. 13

Definicion (Real decreto 1324/2002 BOE 21 diciembre 2002). Designacion

Los musculos del esqueleto (**) de las especies de mamiferos y de aves reconocidas como «Carne(s) de» y el
aptas para el consumo humano con los tejidos naturalmente incluidos o adheridos a ellos, (los) nombre(s) de
en los que los contenidos totales de materia grasa y tejido conjuntivo no superen los valores la(s) especie(s)
que figuran a continuacion y cuando la carne constituya un ingrediente de otro producto animal(es) de la(s)
alimenticio. Los productos cubiertos por la definicion comunitaria de «carne separada mecanicamente que provenga(n).

» son excluidos de la presente definicion.
Limites maximos de materia grasa y de tejido conjuntivo para los ingredientes designados por el término
«carne(s) de».

Especies Materia grasa % Tejido conjuntivo % (*)
Mamiferos (excepto conejos y cerdos) y mezclas de especies

con predominio de mamiferos . .. .......... ... ... .. ... 25 25

Cerdos. . .o 30 25

AVES Y CONEJOS . . . . oot 15 10

(*) El contenido de tejido conjuntivo se calcula estableciendo una relaciéon entre los contenidos de
coldgeno y de proteinas de carne. El contenido de colageno es ocho veces el contenido de
hidroxiprolina.

Cuando se superen los limites maximos de materia grasa o tejido conjuntivo y se cumplan

los demas criterios de definicion de la «carne(s) de», el contenido de «carne(s) de» debera

ajustarse consecuentemente a la baja y la lista de ingredientes debera mencionar, ademas

de los términos «carne(s) dey, la presencia de materia grasa y/o de tejido conjuntivo.

(**) El diafragma y los maseteros forman parte de los musculos del esqueleto, mientras que quedan excluidos el corazén, la
lengua, los musculos de la cabeza (distintos de los maseteros), del carpo, del tarso y de la cola.

Los aditivos (categorias de ingredientes) que pertenezcan a alguna de las siguientes categorias del ANEXO Il deben
designarse obligatoriamente con el nombre de su categoria seguido de sus nombres especificos o del numero CE. En el caso
del almidén modificado no se requiere la indicacion del nombre especifico o n® CEE pero debera completarse siempre con la
indicacion de su origen vegetal especifico, cuando dicho ingrediente puede contener gluten.




Anexo I

Colorante, conservador, antioxidante, emulgente, espesante, gelificante, estabilizador, potenciador del sabor, acidulante,
corrector de acidez, antiaglomerante, almidén modificado (no se exige indicacién del nombre especifico o del nimero CE),
edulcorante, gasificante, antiespumante, agente de recubrimiento, sales fundentes (Unicamente cuando se trate de quesos
fundidos y productos a base de quesos fundido), agente de tratamiento de la harina, endurecedor, humectante, agente de
carga, gas propulsor.

Alérgenos. El anexo V (relacion alérgenos) afiadido al R.D. 1334/1999 por el R.D. 2220/2004 se modifica finalmente por el
establecido en el R.D. 1245/2008 (de 18 de julio, B.O.E n°® 184, de 311/7/2008):

1.- Cereales que contengan gluten (trigo centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas) y productos
derivados, salvo: a) jarabes de glucosa a base de trigo, incluida la dextrosa b) maltodextrinas a base de trigo c)jarabes de
glucosa a bases de cebada o de cereales utilizados para hacer destilados o alcohol etilico de origen agricola para bebidas
alcohdlicas.

2.- Crustaceos y productos a base de crustaceos.

3.- Huevos y productos a base de huevos.

4.- Pescado y productos a base de pescado, salvo: a) gelatina de pescado utilizada como soporte de vitaminas o preparados
carotenoides b) gelatina de pescado o ictiocola utilizada como clarificante en la cerveza y el vino.

5.- Cacahuetes y productos a base de cacahuetes.

6.- Soja y productos a base de soja, salvo: a) aceite y grasa de semilla de soja totalmente refinados b) tocoferoles naturales
mezclados (E306), d-alfa tocoferol natural y succinato de d-alfa tocoferol natural derivados de soja c) fitosteroles y ésteres de
fitosterol derivados de aceites vegetales de soja d) esteres de fitostanol derivados de fitosteroles de aceites de semilla de soja.
7.-Leche y sus derivados (incluida lactosa), salvo: a) lactosuero utilizado para hacer destilados o alcohol etilico de origen
agricola para bebidas alcohdlicas b) lactitol.

8. Frutos de cascara, es decir almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Par4, pistachos, macadamias y
nueces de Australia (Macadamia ternifolia y productos derivados, salvo: a) nueces utilizadas para hacer destilados o alcohol
etilico de origen agricola para bebidas alcohdlicas.

9.- Apio y productos derivados.

10.- Mostaza y productos derivados.

11.-Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo.

12.- Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro expresado como SO2.

13.-Altramuces y productos a base de altramuces

14.- Moluscos y productos a base de moluscos

Sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 3 de la Directiva 2000/13/CE, el etiquetado de los productos alimenticios que figuran
en el anexo | de la Directiva 2008/5/CE, de 30/1/2008 (D.O.U.E. de 31/1/2008) debera recoger las menciones obligatorias
complementarias que se especifican en anexo I.

ANEXO IV
Lista de los productos alimenticios en cuyo etiquetado debera figurar una o varias indicaciones obligatorias adicionales

Tipo o categoria del producto alimenticio

Indicaciones

Productos alimenticios de duracién prolongada gracias a los
gases de envasado autorizados en aplicacion de la Directiva
89/107/CEE del Consejo (')

“Envasado en atmoésfera protectora”

Productos alimenticios que contienen uno o varios de los
edulcorantes autorizados por la Directiva 94/35/CE

“Con edulcorante(s)”

Esta menciéon acompaiara a la denominacion de venta tal y
como se establece en el articulo 5 de la Directiva
2000/13/CE

Productos alimenticios que contienen a la vez uno o varios
azucares anadidos y uno o varios de los edulcorante(s)
autorizado(s) por la Directiva 94/35/CE

“Con azucar(es) y edulcorante(s)”

Esta mencion acompafiara a la denominacién de venta tal y
como se establece en el articulo 5 de la Directiva
2000/13/CE

Productos alimenticios que contienen aspartamo

“Contiene una fuente de fenilalanina”

Productos alimenticios a los que se han incorporado o
polioles en una proporcién superior al 10%

“Un consumo excesivo puede tener efectos laxantes”

amonica por adicion de la sustancia o sustancias en si, o de
la planta del regaliz Glyzyrrhiza glabra, con una
concentracién superior o igual a 100 mg/kg o 10 mg/I|

Se afadiran las palabras “Contiene regaliz’ inmediatamente
después de la lista de ingredientes, a menos que el término
“regaliz” ya esté incluido en la lista de ingredientes o en el
nombre con el que se comercializa el producto. A falta de
una lista de ingredientes la mencién obligatoria se situara
cerca del nombre con el que se comercializa el producto




Dulces que contengan acido glicirricinico o su sal amoénica | Se afiadira el mensaje siguiente después de la lista de
por adicion de la sustancia o sustancias en si, o de la planta | ingredientes: “Contiene regaliz: las personas que padezcan
del regaliz Glyzyrrhiza glabra, con una concentracion | hipertension deben evitar un consumo excesivo”. A falta de
superior o igual a 4 g/kg. una lista de ingredientes la mencién obligatoria se situara
cerca del nombre con el que se comercializa el producto

Bebidas que contengan acido glicirricinico o su sal amoénica | Se afiadira el mensaje siguiente después de la lista de
por adicion de la sustancia o sustancias en si, o de la planta | ingredientes: “Contiene regaliz: las personas que padezcan
del regaliz Glyzyrrhiza glabra, con concentraciones | hipertension deben evitar un consumo excesivo”. A falta de
superiores o iguales a 300 mg/l en el caso de las bebidas | una lista de ingredientes la mencién obligatoria se situara
que contengan mas del 1,2% en volumen de alcohol (2) cerca del nombre con el que se comercializa el producto

(") DO L 40 de 11.2.1989, p. 27
(2) Dicho nivel se aplicara a los productos que se presenten listos para consumo o reconstituidos segun instrucciones del
fabricante.

Véase también apartado de requisitos de etiquetado para los alimentos que contienen quinina o cafeina o determinados
colorantes alimentarios

Se consideran ingredientes:

Cualquier sustancia, incluidos los aditivos y los enzimas, utilizada en la fabricacién o en la preparacién de un producto
alimenticio y que todavia se encuentra presente en el producto acabado, aunque sea en una forma modificada.

No se consideran ingredientes:

a) Los componentes de un ingrediente que en el curso del proceso de fabricacion se hayan eliminado temporalmente
para reincorporarlos después en cantidad que no sobrepase el contenido inicial.

b) Los aditivos y enzimas cuya presencia en un producto alimenticio se deba Unicamente al hecho de que estaban
contenidos en uno o varios ingredientes de dicho producto, siempre que no cumplan ya una funcién tecnolégica en el
producto acabado.

c) Los coadyuvantes tecnolégicos.

d) Las sustancias utilizadas en las dosis estrictamente necesarias como disolventes o soportes para aditivos, enzimas y
aromas.

e) Las sustancias que no sean aditivos pero que se utilicen del mismo modo y para los mismos fines que los auxiliares
tecnoldgicos y que todavia se encuentren presentes en el producto acabado aunque sea en forma modificada.”

No precisaréan lista de ingredientes:

Los productos constituidos por un solo ingrediente. La Norma de etiquetado indica ademdas una serie de productos que no
precisan lista de ingredientes, entre los que se encuentran: fruta, hortaliza fresca, patata, agua envasada gasificada, vinagre de
fermentacion, queso, mantequilla, leche y nata fermentada, siempre que no se les hayan afiadido mas ingredientes que
productos lacteos, enzimas y cultivos de microorganismos, etc. si Unicamente se les ha afiadido ingredientes procedentes de
productos lacteos, enzimas y cultivos de microorganismos necesarios para la fabricacion de los citados productos, y, en el caso
de los quesos distintos de los frescos o fundidos, la sal precisa para su elaboracién y las bebidas con un grado alcohdlico
superior en volumen al 1,2 por 100. No obstante, en el caso de las bebidas con un grado alcohdlico superior en volumen al 1,2
por 100, en el caso de que los ingredientes estén citados en el anexo V del R.D. 2220/04, incluira la palabra “contiene”, seguida
del nombre del ingrediente o de los ingredientes en cuestién. No obstante, podra prescindirse de dicha indicaciéon cundo el
ingrediente figure ya con su nombre especifico en la lista de ingredientes o en la denominacién de venta de la bebida.

3.- Cantidad de determinados ingredientes o categoria de ingredientes.

Se indicara siempre que:

e Elingrediente o la categoria de ingredientes figure en la denominacion de venta o el consumidor lo asocie en general con
la denominacion de venta; o

e En el etiquetado se destaque el ingrediente o la categoria de ingredientes de que se trate por medio de palabras,
imagenes o representacion grafica; o

e Cuando el ingrediente o la categoria de ingredientes de que se trate sea esencial para definir un producto alimenticio y
para distinguirlo de los productos con los que se pudiera confundir a causa de su denominacién o de su aspecto.
No se aplicara lo anterior a un ingrediente cuando:

e El producto alimenticio solido se presente en un liquido de cobertura, debiéndose indicar en el etiquetado también la masa
neta escurrida de dicho producto alimenticio.
La cantidad deba figurar en el etiquetado en virtud de las disposiciones comunitarias.
Se utilicen dosis bajas con fines de aromatizacion.

e Aun figurando en la denominacion de venta, no pueda determinar la eleccion del consumidor toda vez que la variacion de
cantidad no sea esencial para caracterizar al producto o no sea suficiente para distinguir el producto de otros similares.

4. — Grado alcohdlico.

Las bebidas con grado alcohdlico superior en volumen al 1,2 por 100 deberan incluir la indicacion del grado alcohdlico
volumétrico adquirido. La cifra correspondiente al grado alcohdlico incluira un decimal como maximo e ira seguida del simbolo
“%vol” y podra estar precedida de la palabra “alcohol” o de la abreviatura “alc”.

5.- Cantidad neta.



La cantidad neta de los productos alimenticios envasados se expresara en unidades de volumen para los productos liquidos
(litro, centilitro, mililitro) y en unidades de masa para los demas (kilogramo o gramo).

Los productos carnicos destinados a ser vendidos exclusivamente previo fraccionamiento quedaran eximidos de indicar la
cantidad neta siempre que figure la leyenda: "para venta exclusiva previo fraccionamiento”. En los embalajes no destinados al
consumidor final se hara constar la fecha de elaboracion.

En productos alimenticios que se vendan normalmente por unidades no serd obligatoria la indicacion de la cantidad neta,
siempre y cuando el niumero de unidades pueda verse claramente y contarse facilmente desde el exterior o, en su defecto, que
venga indicada en el etiquetado.

La cantidad neta no sera obligatoria para los productos alimenticios:

Que estén sujetos a pérdidas considerables de su volumen o de su masa y se vendan por unidades o se pesen ante el
comprador.

Cuya cantidad neta sea inferior a 5 gramos o 5 mililitros. Esta excepciéon no se aplicara en el caso de especias y plantas
aromaticas.

6. - Fecha de duracién minima o, en su caso, la fecha de caducidad.

La fecha de duracion minima se expresara mediante las leyendas: "Consumir preferentemente antes del" cuando la fecha
incluya la indicacién del dia; en los demas casos, "Consumir preferentemente antes del fin de ...". Junto a dicha leyenda se
pondra la fecha o se indicara el lugar en que figure el etiquetado. No obstante:

. Cuando la duracidn del producto sea inferior a tres meses bastara indicar el dia y mes.

. Si la duracién es superior a tres meses, pero sin superar los dieciocho, bastara indicar el mes y el afo.

. Si la duracion es superior a 18 meses, bastara indicar el afo.

No precisan de la indicacion de fecha de duracion minima: Frutas y hortalizas frescas, incluidas patatas no transformadas,
vinos, bebidas con una graduacion de un 10 por 100 o mas en volumen de alcohol, bebidas refrescantes sin alcohol, vinagres,
sal de cocina, azucares, gomas de mascar y similares, porciones individuales de helados, productos de confiteria consistentes
exclusivamente en azlcares aromatizados y/o coloreados y productos de panaderia y reposteria que por su naturaleza se
consuman normalmente en el plazo de 24 horas después de su fabricacion.

Los productos muy perecederos por razones microbiolégicas y que por ello puedan suponer un peligro inmediato para la salud
humana después de un corto periodo de tiempo, la fecha de duracién minima se indicarda mediante la leyenda “fecha de
caducidad” haciendo constar los siguientes datos en este orden: dia, mes y, eventualmente, afno.

7.-Condiciones especiales de conservacion y de utilizacion.

8.-Modo de empleo.
Cuando su indicacién sea necesaria para hacer un uso adecuado del producto alimenticio.

9.- Identificaciéon de la Industria o establecimiento. Se haran constar los datos de identificacion de la industria: nombre, la
razén social o la denominacion del fabricante, envasador o vendedor establecido en la Comunidad Econdémica Europea y, en
todo caso, su domicilio.

10.- Identificacion del lote (R.D. 1808/1991, de 13 de Diciembre, B.O.E n° 308, de 25/12/91).
La indicacién del lote se efectuara de conformidad con lo dispuesto en el R.D. 1808/1999. No obstante, cuando se trate de
porciones individuales de helados, la indicaciéon que permita identificar el lote debe figurar en los envases de varias unidades.
Se entiende por lote un conjunto de unidades, producido, fabricado o envasado en circunstancias practicamente idénticas. Sera
determinado en su caso por el productor o envasador o fabricante o primer vendedor establecido en el interior de la CEE. Ira
precedido de la letra "L" o palabra "Lote". Cuando los productos no estén envasados, la indicacion del lote figurara en el
embalaje o en el recipiente 0, en su defecto en los documentos comerciales pertinentes.
La indicacion del lote no sera obligatoria en:

1.- Los productos agricolas que al salir de la explotaciéon sean vendidos o entregados a centros de almacenamiento,
envasado, preparacion o transformacion.

2.- Cuando en los puntos de venta al consumidor final, los productos alimenticios no estén previamente envasados,
sean envasados a peticion del comprador o previamente envasados para su venta inmediata.

3.- En los envases o recipientes de menos de 10 cm?.
Cuando la fecha de duracion minima o la fecha de caducidad figure en el etiquetado, el producto alimenticio podra no ir
acompafiado de la indicacion del lote, siempre que dicha fecha tenga, por lo menos, el dia y el mes indicados claramente y en
orden.

11.- Lugar de origen o procedencia.

En los productos originarios de la CEE se debera indicar el lugar de origen o procedencia solamente en los casos que su
omision pudiera inducir a error al consumidor sobre el origen o procedencia real del producto alimenticio.

Los productos originarios de paises no pertenecientes a la Comunidad Econémica Europea deberan indicar el lugar de origen o
procedencia, sin perjuicio de lo dispuesto en los tratados o Convenios Internacionales sobre la materia que resulten de
aplicacion en Espafa.

12.- Indicaciones obligatorias adicionales.

El R.D. 1334/99 establece que cierta categoria de productos alimenticios deben indicarse obligatoriamente en el etiquetado de
un modo concreto, citando las siguientes:

Productos alimenticios de duraciéon prolongada gracias a los gases de envasado. Se indicard “envasado en atmosfera
protectora” (El R.D. 1111/91 regula los gases de envasado).



Productos alimenticios que contienen uno o varios edulcorantes autorizados por el R.D. 2002/95. Se indicara:
edulcorante(s)”. Esta mencion acompanara a la denominacion de venta.

Productos alimenticios que contienen a la vez uno o varios azlcares y uno o varios edulcorantes autorizados por el R.D.
2002/95. Se indicara “con azucar (es) y edulcorante (s)”. Esta mencién acompafiara a la denominacion de venta.

Productos alimenticios que contienen aspartamo indicaran: “contiene fuente de fenilalanina”.

Productos alimenticios a los que se les ha incorporado polioles en una proporcién superior al 10%. Se indicara: “un consumo
excesivo puede tener efectos laxantes”.

con

13.- Idioma. Las indicaciones obligatorias del etiquetado de los productos alimenticios que se comercialicen en Espafa se
expresaran necesariamente al menos en la lengua espanola oficial de Estado, salvo cuando se trate de productos tradicionales
elaborados y distribuidos exclusivamente en el ambito de una Comunidad Auténoma con lengua oficial propia.

D.- Presentacion de la informacién obligatoria:

Las indicaciones de la informacion obligatoria del etiquetado (facilmente visibles, claramente legibles e indelebles) figuraran en
el envase o en una etiqueta unida al mismo. Deberan figurar en el mismo campo visual: denominacién del producto, cantidad
neta, marcado de fechas y grado alcohdlico, en su caso

Cuando la cara mayor de los envases tenga una superficie inferior a 10 cm?, solamente sera obligatorio indicar la denominacion
del producto, la cantidad neta y el marcado de fechas.

ETIQUETADO EN PRODUCTOS SIN ENVASAR

El etiquetado de los productos alimentarios que se presenten sin envasar para la venta al consumidor final y los envasados en
los lugares de venta a peticion del comprador debera indicar al menos la denominacion de venta. Dicha denominacion ira
acompafiada de:

La categoria de calidad, la variedad y el origen, cuando asi lo exija la Norma de Calidad correspondiente.

En caso de carnes, la clase o el tipo de canal de procedencia y la denominaciéon comercial de la pieza de que se trate.

La forma de presentacion comercial en el caso de productos de la pesca y acuicultura.

La cuantificacion del ingrediente, si procede.

El grado alcohdlico en las bebidas con una graduacion superior en volumen al 1,2 por 100.

Aquellos otros requisitos que se establezcan para esta modalidad de venta, las disposiciones especificas correspondientes.

La referida informacion obligatoria debera figurar rotulada en etiquetas o carteles colocados en el lugar de venta, sobre el
producto o proximos a él.

ETIQUETADO EN PRODUCTOS CONGELADOS SIN ENVASAR

e ORDEN PRE/3360/2004, de 14 de octubre, B.O.E. DE 19/10/04 por la que se regula la informacién complementaria del
etiquetado de los productos alimenticios congelados que se presenten sin envasar y se establece el método de analisis
para la determinacion de la masa de glaseado.

El etiquetado de los productos alimenticios congelados que se presenten sin envasar para la venta al consumidor final, debera
indicar:

e El precio por kilogramo de peso neto.

El precio por kilogramo de peso neto escurrido.

El porcentaje de glaseado.

En los productos que tengan un porcentaje de glaseado inferior al 5% no sera necesario indicar dicho porcentaje.

La informacion anterior debera figurar rotulada en etiquetas, carteles o tablillas colocados en el lugar de venta, sobre el
producto o proximos a él.

ETIQUETADO EN EL COMERCIO MINORISTA

El etiquetado de los productos que se envasen por los titulares del comercio minorista de alimentacion y que se presenten asi
para su venta inmediata el mismo dia de su envasado en el establecimiento o establecimientos de su propiedad debera indicar
la denominacion de venta del producto, la lista de ingredientes, la cantidad de determinados ingredientes o categoria de
ingredientes, el grado alcohdlico (si supera el 1,2%), la cantidad neta, la fecha de duraciéon minima o la fecha de caducidad, las
condiciones especiales de conservacion y de utilizacion, el modo de empleo, la identificacién de la empresa que se referira, en
todo caso al envasador, el lugar de origen o procedencia.

Siempre que quede asegurada la informacion del comprador, el etiquetado de bolsas y otros envases de materiales plasticos o
celuldsicos transparentes e incoloros que permiten a simple vista una identificacion normal del producto y contengan frutas,
hortalizas, tubérculos o frutos secos, debera indicar:

1.- La denominacion de venta acompafiada de la variedad, la categoria calidad y el origen, cuando asi lo exija la norma de
calidad correspondiente.

2.- La cantidad neta.

3.- la identificacion de la empresa.

La referida informacion obligatoria debera figurar sobre el envase o en una etiqueta unida al mismo; no obstante, podra figurar
rotulada en carteles colocados en el lugar de venta, cuando ésta se realice bajo la modalidad de venta con vendedor. En
régimen de autoservicio, la denominacion de venta podra figurar rotulada en carteles colocados en el lugar de venta proximos
al producto en cuestion.

En caso de venta a granel o fraccionada la informacion del producto debe conservarse, hasta el final de su venta, para permitir
una correcta identificacion del producto y estara a disposicion de los 6rganos de control o de los consumidores que la soliciten.

B) ETIQUETADO FACULTATIVO



La informacién del etiquetado de los productos alimenticios podra presentar cualquier mencién adicional escrita, impresa o
grafica, siempre que no esté en contradiccion con lo establecido en la presente Norma general.

PRESENTACION DE LA INFORMACION OBLIGATORIA

1.- Cuando los productos alimenticios se presenten envasados, las indicaciones de la informacion obligatoria del etiquetado
figuraran en el envase o en una etiqueta unida al mismo.

No obstante, sin perjuicio de las obligaciones relativas a las cantidades nominales, las menciones obligatorias del etiquetado
podran figurar solamente en documentos comerciales cuando se garantice que dichos documentos, con todas las menciones
del etiquetado, acompafan a los productos alimenticios o se han enviado antes de la entrega o al mismo tiempo que ésta,
siempre que los productos alimenticios envasados:

1°.- Estén destinados al consumidor final, pero comercializados en una fase anterior a la venta al mismo y cuando en esta fase
no se trate de la venta a una colectividad.

2°- Estén destinados a ser entregados a las colectividades para ser preparados, transformados, fragmentados o cortados en
ellas.

En el caso de los productos contemplados en el apartado anterior, las menciones del etiquetado obligatorio relativas a la
denominacion de venta, el marcado de fechas e identificacion de la empresa figuraran también en el embalaje exterior en que
se presentan dichos productos en el momento de su comercializacion.

2.- Sera obligatorio que figuren en el mismo campo visual, salvo para los envases pequefios (de menos de 100m2), las
indicaciones relativas a:

Denominacion de venta.

Cantidad neta.

Marcado de fechas.

Grado alcohdlico, en su caso.

En todos los casos, las indicaciones obligatorias deberan ser facilmente comprensibles e iran inscritas en un lugar destacado y
de forma que sean facilmente visibles, claramente legibles e indelebles.

Los productos alimenticios, en general, destinados a ser entregados al consumidor, deben suministrarse a los minoristas
debidamente envasados o acondicionados con la informacion obligatoria, bien sobre el envase bien en los documentos
correspondientes que acompafien al producto.

ASPECTOS MAS DESTACABLES DE LA NORMA DE ETIQUETADO SOBRE PROPIEDADES NUTRITIVAS DE LOS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS:

e Real Decreto 930/1992, de 17 de julio, B.O.E n°® 187, de 5 de agosto de 1992, por el que aprueba la norma de etiquetado
sobre propiedades nutritivas de los productos alimenticios.
¢ Modificacion, R.D. 2180/04.

Esta norma regula lo referente al etiquetado sobre propiedades nutritivas de los productos alimenticios listos para su entrega al
consumidor final. También se aplicara a los productos alimenticios destinados a restaurantes, hospitales, comedores y otras
colectividades similares. No se aplicara a las aguas minerales naturales ni a las demas aguas destinadas al consumo humano
asi como tampoco a los integrantes de dieta/complementos alimenticios.

El etiquetado sobre propiedades nutritivas sera obligatorio cuando en la etiqueta la presentacion o la publicidad figure la
mencion de que el producto posee propiedades nutritivas. En el resto de los casos, el etiquetado sobre estas propiedades sera
facultativo.

“Etiquetado sobre propiedades nutritivas” es toda informaciéon que aparezca en la etiqueta en relacién con:

1.-El valor energético.

2.-Los nutrientes siguientes: proteinas, hidratos de carbono, grasas, fibra alimentaria, sodio, vitaminas y sales minerales
cuando estén presentes en cantidades significativas.

La informacion en el etiqguetado objeto de la presente Norma se pondra en lugar visible, en caracteres claramente legibles e
indelebles y debera aparecer agrupada en un mismo lugar, estructurada toda ella en forma tabular y, si el espacio lo permite,
con las cifras en columna. Si no hubiera suficiente espacio, se utilizara la forma lineal.

Las indicaciones obligatorias del etiquetado de propiedades nutritivas de los productos alimenticios que se comercialicen en
Espafia se expresaran en la forma establecida por el articulo 5 de la Norma General de Etiquetado, Presentacion y Publicidad
de los Productos Alimenticios aprobada por el Real Decreto 1134/1999, de 31 de julio.

En los productos alimenticios que se presenten sin envasar para la venta al consumidor final y a los restaurantes, hospitales,
comedores u otras colectividades similares o en los productos alimenticios envasados en los lugares de venta a solicitud del
comprador, junto al producto figurara un cartel en el que se indique de forma clara todos los datos que debera contener la
etiqueta en el caso de que el producto se presentara envasado.

Los productos envasados por los titulares del comercio minorista, para su venta inmediata iran acompafiados de una etiqueta
que recoja las exigencias de esta norma.

ETIQUETADO DE DECLARACIONES NUTRICIONALES Y PROPIEDADES SALUDABLES

e Reglamento n°® 1924/2006 relativo a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en los alimentos.
D.0.U.E. 18.1.2007.

e Reglamento (CE) 109/2008 por el que se modifica el Reglamento 1924/2006 relativo a las declaraciones nutricionales y de
propiedades saludables en los alimentos. D.O.U.E. 13.2.2008 (éste Rgto. no modifica aspectos concretos de etiquetado).

El etiquetado de las alegaciones o declaraciones nutricionales de los alimentos conlleva una serie de particularidades que el
Reglamento 1924/2006 permite y regula, estableciendo 4 tipos de declaraciones:
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1. Declaracion nutricional que afirman o dan a entender que el alimento posee propiedades beneficiosas especificas debidas a
su composicion : Tipo “fuente de “ “sin” “con” “bajo en” estas declaraciones se fijan en una lista establecimiento qué se puede
decir y con que requisitos..

2. Declaracion de propiedades saludables, que afirmen o sugieran una relacién entre el alimento y la salud: Tipo “el calcio
puede contribuir a fortalecer los huesos” “Ayuda a activar la flora intestinal” “Ayuda a regular tu nivel de colesterol” etc.

Las declaraciones de propiedades que describen o se refieran:

a la funcién de un nutriente u otra sustancia en el crecimiento, desarrollo y funciones corporales, o las funciones psicoldgicas o
comportamentales, o al adelgazamiento, al control del peso, a una disminuciéon de la sensacion de hambre, o aumento de
saciedad o reduccién del aporte energético de la dieta;

y se indiquen en la lista de EFSA podran efectuarse (sin autorizacion previa) siempre que: Se basen en pruebas cientificas
generalmente aceptadas y debe ser comprensible para el consumidor medio.

La EFSA establecera una lista comunitaria de declaraciones permitidas (perfiles nutricionales especificos, incluidas las
excepciones, que deberan cumplir los alimentos para que puedan efectuarse declaraciones nutricionales o de propiedades
saludables), asi como las condiciones para su utilizacion.

No obstante si podran efectuarse alegaciones:

Sin hacer referencia a un perfil para el nutriente, declaraciones nutricionales relativas a la reduccién de grasas. Acidos grasos
saturados, acidos grasos trans, azucares y sal o sodio.

Cuando un solo nutriente rebase el perfil nutricional, siempre que figure una indicacion sobre el nutriente cerca de la
declaracion nutricional, en la misma cara del envasado y en caracteres idénticos a los de la declaraciéon nutricional. Dicha
declaracion se presentara como sigue: “Alto contenido de ...... citar nutriente que rebasa el perfil nutricional”.

La alegacion ha de estar fundamentada en pruebas cientificas generalmente aceptadas y debe ser comprensible para el
consumidor medio.

No se autorizan las de propiedades saludables que sugieran que la salud podria verse afectada si no se consume el alimento
de que se trate, las que hagan referencia al ritmo de la pérdida de peso, que hagan referencia a recomendaciones de médicos
individuales u otros profesionales de la salud y otras asociaciones no nacionales reconocidas relacionadas con la salud.

3. “Declaracion de reduccién del riesgo de enfermedad” que afirme o sugiera la reduccion un factor de riesgo de apariciéon de
enfermedad: Tipo “previene enfermedades cardiovasculares” “reduce la hipertensién” “reduce el colesterol y por tanto el riesgo
de padecer enfermedades cardiovasculares” etc. Estas alegaciones (hasta ahora prohibidas) precisan autorizacion previa por
parte de la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria EFSA.

4. “Declaraciones relativas al desarrollo y la salud de los nifios”. Estas alegaciones precisan autorizacion previa por parte de la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria EFSA.

El Reglamento n° 1924/2006 establece las bases de dicho etiquetado, las cuales resumimos:

El presente Reglamento se aplicara a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables efectuadas en las
comunicaciones comerciales, ya sea en el etiquetado, la presentacion o la publicidad de los alimentos que se suministren como
tales al consumidor final.

En cuanto a los productos alimenticios no envasados previamente (incluidos los productos frescos, como fruta, verdura y pan)
puestos en venta al consumidor final o a servicios de restauracion colectiva, y por lo que se refiere a los productos alimenticios
envasados en el punto de venta mismo a peticion del comprador o previamente envasados con vistas a su venta inmediata, no
se aplicaran el articulo 7 ni al articulo 10, apartado 2, letras a) y b). Podran aplicarse las normas nacionales hasta que se
adopten medidas comunitarias conforme al procedimiento contemplado en el articulo 25, apartado 2.

Asimismo, el presente Reglamento se aplicara en relacién con los alimentos destinados al suministro de restaurantes,
hospitales, centros de ensefianza, cantinas y otras colectividades similares que ofrecen servicios de restauracion colectiva.

Una marca registrada, un nombre comercial o una denominacién de fantasia que aparezca en el etiquetado, la presentacion o
la publicidad de un alimento, y que pueda interpretarse como una declaracion nutricional o de propiedades saludables, podra
utilizarse sin someterse a los procedimientos de autorizacion previstos en el presente Reglamento siempre que esté
acompafiada por la correspondiente declaracién nutricional o de propiedades saludables en el etiquetado, la presentacion o la
publicidad que cumpla las disposiciones del presente Reglamento.

Definiciones:

Se entenderad por «declaracién» cualquier mensaje o representacién que no sea obligatorio con arreglo a la legislacion
comunitaria o nacional, incluida cualquier forma de representacion pictérica, grafica o simbdlica, que afirme, sugiera o dé a
entender que un alimento posee unas caracteristicas especificas.

Se entendera por «declaracion nutricional» cualquier declaracion que afirme, sugiera o dé a entender que un alimento posee
propiedades nutricionales benéficas especificas con motivo de:

a) el aporte energético (valor caldrico): i) que proporciona, ii) que proporciona en un grado reducido o incrementado, o iii) que
no proporciona, y/o de

b) los nutrientes u otras sustancias: i) que contiene, ii) que contiene en proporciones reducidas o incrementadas, o iii) que no
contiene;

Se entendera por «declaracion de propiedades saludables» cualquier declaracion que afirme, sugiera o dé a entender que
existe una relacion entre una categoria de alimentos, un alimento o uno de sus constituyentes, y la salud;

Se entendera por «declaracién de reduccién del riesgo de enfermedad» cualquier declaracion de propiedades saludables que
afirme, sugiera o dé a entender que el consumo de una categoria de alimentos, un alimento o uno de sus constituyentes
reduce significativamente un factor de riesgo de aparicion de una enfermedad humana.

Principios generales de todas las declaraciones (capitulo Il):
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Las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables podran utilizarse en el etiquetado, la presentacion y la publicidad
de alimentos comercializados en la Comunidad solamente si se ajustan a las disposiciones del presente reglamento.

No deberan:

e ser falsa, ambigua o engafiosa.

e dar lugar a dudas sobre la seguridad y/o la adecuacion nutricional de otros alimentos.

e alentar o aprobar el consumo excesivo de un alimento.

e afirmar, sugerir o dar a entender que una dieta equilibrada y variada no puede proporcionar cantidades adecuadas de
nutrientes en general. Podran adoptarse excepciones para los nutrientes que no puedan obtenerse en cantidades
suficientes mediante una dieta equilibrada y variada, inclusive las condiciones para su aplicacion, de conformidad con el
procedimiento contemplado en el articulo 24, apartado 2, teniendo en cuenta las condiciones especiales vigentes en los
Estados miembros.

o referirse a cambios en las funciones corporales que pudieran crear alarma en el consumidor o explotar su miedo, tanto
textualmente como a través de representaciones pictéricas, graficas o simbolicas.

En las bebidas con una graduacion superior al 1,2 % en volumen de alcohol no podran figurar declaraciones de propiedades
saludables. En cuanto a las declaraciones nutricionales, sélo estaran autorizadas las que se refieran a bajos indices de alcohol
o a la reduccion del contenido de alcohol o de energia en bebidas con una graduacion superior al 1,2 % en volumen de alcohol.
En ausencia de normas comunitarias especificas relativas a las declaraciones nutricionales referentes a bajos indices de
alcohol o a la reduccién o ausencia de alcohol o energia en las bebidas que contienen normalmente alcohol, podran aplicarse
las normas nacionales pertinentes, en cumplimiento de las disposiciones del Tratado.

Condiciones generales:

Solamente se autorizara el uso de declaraciones nutricionales y de propiedades saludables si cumplen las siguientes
condiciones:

1.1) se ha demostrado que la presencia, ausencia o contenido reducido, en un alimento o una categoria de alimentos, de un
nutriente u otra sustancia respecto del cual se efectia la declaracién posee un efecto nutricional o fisiolégico benéfico,
establecido mediante pruebas cientificas generalmente aceptadas.

1.2) el nutriente u otra sustancia acerca del cual se efectua la declaracion: i) esta contenido en el producto final en una cantidad
significativa tal como se define en la legislacion comunitaria o, en los casos en que no existan normas al respecto, en una
cantidad que produzca el efecto nutricional o fisiolégico declarado, establecido mediante pruebas cientificas generalmente
aceptadas; o ii) no esta presente o esta presente en una cantidad reducida que produzca el efecto nutricional o fisiolégico
declarado, establecido mediante pruebas cientificas generalmente aceptadas;

1.3) cuando sea pertinente, el nutriente u otra sustancia sobre el cual se efectia la declaracion se encuentra en una forma
asimilable por el organismo;

1.4) la cantidad del producto que cabe razonablemente esperar que se consuma proporciona una cantidad significativa del
nutriente u otra sustancia a que hace referencia la declaracion, tal como se define en la legislacion comunitaria o, en

los casos en que no existan normas al respecto, una cantidad significativa que produzca el efecto nutricional o fisiolégico
declarado, establecido mediante pruebas cientificas generalmente aceptadas;

1.5) se retinen las condiciones especificas establecidas en el capitulo Ill o el capitulo 1V, seguin corresponda.

2. Solamente se autorizara el uso de declaraciones nutricionales y de propiedades saludables si cabe esperar que el
consumidor

medio comprenda los efectos benéficos tal como se expresan en la declaracion.

3. Las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables haran referencia a los alimentos listos para su consumo de
conformidad con las instrucciones del fabricante.

Fundamento cientifico de las declaraciones:
Las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables deberan basarse y fundamentarse en pruebas cientificas
generalmente aceptadas.

Informacién nutricional:

La obligacion y los procedimientos para facilitar informacién en virtud de la Directiva 90/496/CEE cuando se efectie una
declaracion nutricional se aplicaran, mutatis mutandis, cuando se efectie una declaracién de propiedades saludables, a
excepcion de las campafias publicitarias colectivas. Sin embargo, la informacion que debera transmitirse correspondera a la
informacion del grupo 2, tal como se define en el articulo 4, apartado 1, de la Directiva 90/496/CEE.

Asimismo, segun los casos, cuando una declaracion nutricional o de propiedades saludables mencione una o varias sustancias
que no figuren en el etiquetado nutricional, debera indicarse su cantidad en el mismo campo de visiéon que la informacién
nutricional, y expresarse con arreglo al articulo 6 de la Directiva 90/496/CE.

Solamente se autorizaran las declaraciones nutricionales si estan en el siguiente anexo y se ajustan a las condiciones fijadas
en el presente Reglamento.

BAJO VALOR ENERGETICO

Solamente podra declararse que un alimento posee un bajo valor energético, asi como efectuarse cualquier otra declaracion
que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 40 kcal (170 kJ)/100 g en el
caso de los solidos o mas de 20 kcal (80 kJ)/100 ml en el caso de los liquidos. Para los edulcorantes de mesa se aplicara
un limite de 4 kcal (17 kJ) por porcion, con propiedades edulcorantes equivalentes a 6 g de sacarosa (una cucharadita de
sacarosa aproximadamente).
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VALOR ENERGETICO REDUCIDO

Solamente podra declararse que un alimento posee un valor energético reducido, asi como efectuarse cualquier otra
declaracion

que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el valor energético se reduce, como minimo, en un

30 %, con una indicacién de la caracteristica o caracteristicas que provocan la reduccion del valor energético total del

alimento.

SIN APORTE ENERGETICO

Solamente podra declararse que un alimento carece de aporte energético, asi como efectuarse cualquier otra declaracién
que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 4 kcal (17 kJ)/100 ml. Para
los edulcorantes de mesa se aplicara un limite de 0,4 kcal (1,7 kJ) por porcion, con propiedades edulcorantes equivalentes
a 6 g de sacarosa (una cucharadita de sacarosa aproximadamente).

BAJO CONTENIDO DE GRASA

Solamente podra declararse que un alimento posee un bajo contenido de grasa, asi como efectuarse cualquier otra declaracion
que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 3 g de grasa por 100 g

en el caso de los solidos o0 1,5 g de grasa por 100 ml en el caso de los liquidos (1,8 g de grasa por 100 ml para la leche
semidesnatada).

SIN GRASA

Solamente podra declararse que un alimento no contiene grasa, asi como efectuarse cualquier otra declaracion que pueda
tener el mismo significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 0,5 g de grasa por 100 g o 100 ml. No
obstante, se prohibiran las declaraciones expresadas como «X % sin grasa».

BAJO CONTENIDO DE GRASAS SATURADAS

Solamente podra declararse que un alimento posee un bajo contenido de grasas saturadas, asi como efectuarse cualquier
otra declaracion que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si la suma de acidos grasos saturados y de
acidos grasos trans en el producto no es superior a 1,5 g/100 g para los productos sélidos y a 0,75 g/100 ml para los
productos liquidos, y en cualquier caso la suma de acidos grasos saturados y de acidos grasos trans no debera aportar méas
del 10 % del valor energético.

SIN GRASAS SATURADAS

Solamente podra declararse que un alimento no contiene grasas saturadas, asi como efectuarse cualquier otra declaracion
que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si la suma de grasas saturadas y de acidos grasos trans no es
superior a 0,1 g por 100 g o 100 ml.

BAJO CONTENIDO DE AZUCARES

Solamente podra declararse que un alimento posee un bajo contenido de azucares, asi como efectuarse cualquier otra
declaracion que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 5 g de azucares
por 100 g en el caso de los solidos 0 2,5 g de azucares por 100 ml en el caso de los liquidos.

SIN AZUCARES

Solamente podra declararse que un alimento no contiene azucares, asi como efectuarse cualquier otra declaracién que
pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 0,5 g de azucares por 100 g o
100 ml.

SIN AZUCARES ANADIDOS

Solamente podra declararse que no se han afiadido azucares a un alimento, asi como efectuarse cualquier otra declaracion
que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si no se ha afiadido al producto ningin monosacarido ni disacarido,
ni ningun alimento utilizado por sus propiedades edulcorantes. Si los azucares estan naturalmente presentes en los
alimentos, en el etiquetado debera figurar asimismo la siguiente indicacion: «Contiene azlcares naturalmente presentes».

BAJO CONTENIDO DE SODIO/SAL

Solamente podra declararse que un alimento posee un bajo contenido de sodio/sal, asi como efectuarse cualquier otra
declaracion que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 0,12 g de sodio,
o el valor equivalente de sal, por 100 g o por 100 ml. Por lo que respecta a las aguas distintas de las aguas minerales
naturales cuya composicion se ajuste a las disposiciones de la Directiva 80/777/CEE, este valor no debera ser superior a
2 mg de sodio por 100 ml.

MUY BAJO CONTENIDO DE SODIO/SAL

Solamente podra declararse que un alimento posee un contenido muy bajo de sodio/sal, asi como efectuarse cualquier otra
declaracion que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 0,04 g de sodio,

o el valor equivalente de sal, por 100 g o por 100 ml. Esta declaracién no se utilizara para las aguas minerales naturales y
otras aguas.

SIN SODIO o SIN SAL

Solamente podra declararse que un alimento no contiene sodio o sal, asi como efectuarse cualquier otra declaracion que
pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 0,005 g de sodio, o el valor equivalente
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de sal, por 100 g.

FUENTE DE FIBRA

Solamente podra declararse que un alimento es fuente de fibra, asi como efectuarse cualquier otra declaracién que pueda
tener el mismo significado para el consumidor, si el producto contiene como minimo 3 g de fibra por 100 g o, como
minimo, 1,5 g de fibra por 100 kcal.

ALTO CONTENIDO DE FIBRA

Solamente podra declararse que un alimento posee un alto contenido de fibra, asi como efectuarse cualquier otra declaracion
que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto contiene como minimo 6 g de fibra por

100 g o 3 g de fibra por 100 kcal.

FUENTE DE PROTEINAS

Solamente podra declararse que un alimento es fuente de proteinas, asi como efectuarse cualquier otra declaracion que
pueda tener el mismo significado para el consumidor, si las proteinas aportan como minimo el 12 % del valor energético
del alimento.

ALTO CONTENIDO DE PROTEINAS

Solamente podra declararse que un alimento posee un alto contenido de proteinas, asi como efectuarse cualquier otra
declaracion que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si las proteinas aportan como minimo el 20 % del
valor energético del alimento.

FUENTE DE [NOMBRE DE LAS VITAMINAS] Y/O [NOMBRE DE LOS MINERALES]

Solamente podra declararse que un alimento es una fuente de vitaminas y/o minerales, asi como efectuarse cualquier otra
declaracion que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto contiene como minimo una cantidad
significativa tal como se define en el Anexo de la Directiva 90/496/CEE o una cantidad establecida por las excepciones
concedidas en virtud del articulo 6 del Reglamento (CE) no 1925/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 20 de
diciembre de 2006, [sobre la adicién de vitaminas, minerales y otras determinadas sustancias a los alimentos] (1).

ALTO CONTENIDO DE [NOMBRE DE LAS VITAMINAS] Y/O [NOMBRE DE LOS MINERALES]

Solamente podra declararse que un alimento posee un alto contenido de vitaminas y/o minerales, asi como efectuarse
cualquier otra declaraciéon que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el producto contiene como

minimo dos veces el valor de la «fuente de [NOMBRE DE LAS VITAMINAS] y/o [NOMBRE DE LOS MINERALES]».
CONTIENE [NOMBRE DEL NUTRIENTE U OTRA SUSTANCIA]

Solamente podra declararse que un alimento contiene un nutriente u otra sustancia, para los que no se establezcan
condiciones

especificas en el presente Reglamento, asi como efectuarse cualquier otra declaracién que pueda tener el mismo

significado para el consumidor, si el producto cumple todas las disposiciones aplicables previstas en el presente Reglamento,
y en particular en el articulo 5. Por lo que respecta a las vitaminas y minerales, se aplicaran las condiciones correspondientes
a la declaracion «fuente de».
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MAYOR CONTENIDO DE [NOMBRE DEL NUTRIENTE]

Solamente podra declararse que se ha incrementado el contenido de uno o mas nutrientes, distintos de vitaminas o minerales,
asi como efectuarse cualquier otra declaracién que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si el

producto cumple las condiciones previstas para la declaracion «fuente de» y el incremento de su contenido es de, como
minimo, el 30 % en comparacion con un producto similar.

CONTENIDO REDUCIDO DE [NOMBRE DEL NUTRIENTE]

Solamente podra declararse que se ha reducido el contenido de uno o mas nutrientes, asi como efectuarse cualquier otra
declaracion que pueda tener el mismo significado para el consumidor, si la reduccién del contenido es de, como minimo,

el 30 % en comparacién con un producto similar, excepto para micronutrientes, en los que sera admisible una diferencia

del 10 % en los valores de referencia establecidos en la Directiva 90/496/CEE, asi como para el sodio, o el valor equivalente
para la sal, en que sera admisible una diferencia del 25 %.

LIGHT/LITE (LIGERO)

Las declaraciones en las que se afirme que un producto es «light» o «lite» (ligero), y cualquier otra declaracion que pueda
tener el mismo significado para el consumidor, deberan cumplir las mismas condiciones que las establecidas para el
término «contenido reducido»; asimismo, la declaracion debera estar acomparfiada por una indicacién de la caracteristica o
caracteristicas que hacen que el alimento sea «light» o «lite» (ligero).

NATURALMENTE/NATURAL
Cuando un alimento reuna de forma natural la condicién o las condiciones establecidas en el presente Anexo para el uso
de una declaracion nutricional, podra utilizarse el término «naturalmente/natural» antepuesto a la declaracion.

DECLARACIONES DE PROPIEDADES SALUDABLES (CAPITULO V)

Condiciones especificas
1. Se prohibiran las declaraciones de propiedades saludables a no ser que se ajusten a los requisitos generales (capitulo Il) y
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a los requisitos especificos del presente capitulo y estén autorizadas de conformidad con el presente Reglamento e incluidas
en las listas de declaraciones autorizadas previstas en los articulos 13 (declaraciones de propiedades saludables distintas de
las relativas a la reduccion del riesgo de enfermedad y al desarrollo y salud de los nifios) y 14(declaraciones de reduccion del
riesgo de enfermedad y declaraciones relativas al desarrollo y salud de los nifios) .

2. Solamente se permitiran las declaraciones de propiedades saludables si se incluye la siguiente informacién en el etiquetado
0, de no existir éste, en la presentacion y la publicidad:

a) una declaracion en la que se indique la importancia de una dieta variada y equilibrada y un estilo de vida saludable;

b) la cantidad de alimento y el patron de consumo requeridos para obtener el efecto benéfico declarado;

C) en su caso, una declaracion dirigida a las personas que deberian evitar el consumo del alimento, y
d) una advertencia adecuada en relacidon con los productos que pueden suponer un riesgo para la salud si se consumen en
exceso.

Restricciones (Articulo 12). No se autorizaran las siguientes declaraciones de propiedades saludables:

a) las declaraciones que sugieran que la salud podria verse afectada si no se consume el alimento de que se trate;

b) las declaraciones que hagan referencia al ritmo o la magnitud de la pérdida de peso;

c) las declaraciones que hagan referencia a recomendaciones de médicos individuales u otros profesionales de la salud y otras
asociaciones no nacionales relacionadas con la salud (ver, el articulo 11).

Declaraciones de propiedades saludables distintas de las relativas a la reduccidon del riesgo de enfermedad y al
desarrollo y la salud de los nifios

1. Las declaraciones de propiedades saludables que describan o se refieran a:

a) la funcién de un nutriente o de otra sustancia en el crecimiento, el desarrollo y las funciones corporales, o

b) las funciones psicolégicas y comportamentales, o ¢) sin perjuicio de la Directiva 96/8/CE, al adelgazamiento, al

control de peso, a una disminucion de la sensacion de hambre, a un aumento de la sensacion de saciedad, o a la

reduccion del aporte energético de la dieta; y que se indiquen en la lista prevista en el apartado 3 podran

efectuarse, sin someterse a los procedimientos establecidos en los articulos 15 a 19, siempre que:

se basen en pruebas cientificas generalmente aceptadas.

sean bien comprendidas por el consumidor medio.

Declaraciones de reduccidn del riesgo de enfermedad y declaraciones relativas al desarrollo y la salud de los nifios
Articulo 14 del RGTO 1924/2006 modificado por RGTO 109/2008.

No obstante lo dispuesto en el articulo 2, apartado 1, letra b), de la Directiva 2000/13/CE, podran efectuarse las siguientes
declaraciones cuando se hayan autorizado, de conformidad con el procedimiento establecido en los articulos 15 ,16,17, y 19
del presente Reglamento 1924/2006 para su inclusion en una lista comunitaria de declaraciones permitidas de ese tipo, junto
con todas las condiciones necesarias para el uso de dichas declaraciones:

e Declaraciones de reduccién del riesgo de enfermedad.

e Declaraciones relativas al desarrollo y la salud de los nifios.

Ademas de los requisitos generales establecidos en el presente Reglamento y de los requisitos especificos del apartado

1, en el caso de las declaraciones de reduccién del riesgo de enfermedad, el etiquetado o, de no existir éste, la presentacion

o la publicidad, debera incluir asimismo una exposicion en la que se indique que la enfermedad a la que se refiere la
declaracion posee multiples factores de riesgo y que la alteracién de uno de estos factores de riesgo puede tener o no un
efecto benéfico.

ETIQUETADO ECOLOGICO

¢ Reglamento (CE) n° 834/2007, de 28/6/07, D.O.U.E L 189 de 20/6/07

e Reglamento (CE) n° 889/2008 de la comisiéon de 5 de septiembre de 2008 por el que se establecen disposiciones de
aplicacion del Reglamento (CE) n° 834/2007 del Consejo sobre produccion y etiquetado de los productos ecoldgicos y su
control.

e ElReglamento CE 967/2008 DOUE 3.10.2008 por el que se modifica el Reglamento 834/2007.

e Reglamento (UE) N 0 271/2010 de la comision de 24 de marzo de 2010 que modifica el Reglamento (CE) n o 889/2008 por
el que se establecen disposiciones de aplicacion del Reglamento (CE) n o 834/2007 del Consejo, en lo que atafie al
logotipo de produccién ecoldgica de la Unién Europea

El etiquetado ecoldgico conlleva una serie de particularidades que podemos resumir en la obligacion de indicar :
e Logotipo.

e  (Cdbdigo numérico.

e Lugar de origen de las materias primas.

Reglamento (CE) n° 834/2007, de 28/6/07, D.O.U.E L 189 de 20/6/07 establece condiciones generales:

Los alimentos procesados soélo deben etiquetarse como ecoldgicos cuando todos o la mayor parte de los ingredientes de origen
agrario son ecoldgicos: no obstante, establece normas de etiquetado especiales para alimentos procesados que contengan
ingredientes agrarios que no puedan obtenerse ecolégicamente.

El etiquetado ecoldgico viene regulado en el TITULO IV en los siguientes articulos: articulo 23 sobre “el uso de términos
referidos a la produccién ecolégica”, el articulo 24 sobre “indicaciones obligatorias”, el articulo 25 sobre los “logotipos de
produccién ecoldgica” y el articulo 26 referido a los “requisitos especificos en materia de etiquetado”.

TITULO IV. ETIQUETADO. ARTICULO 23. USO DE TERMINOS REFERIDOS A LA PRODUCCION ECOLOGICA.
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Apartado 1: los términos enunciados en el anexo, sus derivados y abreviaturas, tales como “bio” y “eco”, utilizados
aisladamente o combinados, podran emplearse en toda la Comunidad y en cualquier lengua comunitaria para el etiquetado y la
publicidad de un producto siempre que cumpla los requisitos establecidos en el Reglamento (CE) n° 834/2007

Apartado 4: en los alimentos transformados, dichos términos se podran emplear:
a) en la denominacioén de venta, siempre que:
i) los alimentos transformados cumplan con lo dispuesto en el articulo 19.
i) al menos el 95% expresado en peso, de los ingredientes de origen agrario sean ecoldgicos

b) unicamente en la lista de ingredientes, siempre que los alimentos cumplan con lo dispuesto en el articulo 19, apartado 1 y
apartado 2, letras a), b) y d).
c) en la lista de ingredientes y en el mismo campo visual que la denominacion de venta, siempre que:
i) el ingrediente principal sea un producto de la caza o la pesca
i) contenga otros ingredientes de origen agrario que sean ecoldgicos en su totalidad
iii) los alimentos cumplan lo dispuesto en el articulo 19, apartado 1 y apartado 2, letras a), b) y d)

En la lista de ingredientes debera indicarse qué ingredientes son ecoldgicos.

Cuando sean de aplicacion las letras b) y c) del presente apartado, las referencias al método ecolégico de produccién sélo
podran aparecer en relacién con los ingredientes ecolégicos y la lista de ingredientes debera incluir una indicacion del
porcentaje total de ingredientes ecoldgicos en relacion con la cantidad total de ingredientes de origen agricola.

Los términos y la indicacion del porcentaje a que se refiere el parrafo anterior deberan figurar en el mismo color y con un
tamafio y un estilo tipografico idénticos a la de las demas indicaciones de la lista de ingredientes.

TITULO IV. ETIQUETADO. ARTICULO 24. INDICACIONES OBLIGATORIAS.

1.- Cuando se empleen los términos mencionado en el articulo 23, apartado 1:

a) el cédigo numérico mencionado en el articulo 27, apartado 10, de la autoridad u organismo de control de que dependa el
operador responsable de la ultima produccién u operacion de preparacion, debera figurar también en el etiquetado;

b) el logotipo comunitario mencionado en el articulo 25, apartado 1, por lo que respecta a los alimentos envasados, debera
figurar en el envase;

¢) cuando se utilice el logotipo comunitario, la indicacién del lugar en que se hayan obtenido las materias primas agrarias de
que se compone el producto debera figurar también el mismo campo visual que el logotipo y adoptara una de las formas
siguientes, segun proceda:

-“Agricultura UE”, cuando las materias agricolas hayan sido obtenidas en la UE,

-“Agricultura no UE”, cuando las materias primas agrarias hayan sido obtenidas en terceros paises,

-“Agricultura UE/no UE”: cuando una parte de las materias primas agrarias haya sido obtenida en la Comunidad y otra parte en
un tercer pais.

La mencion “UE o no UE” a que se refiere el parrafo primero podra ser sustituida por el nombre de un pais o completada con
dicho nombre en el caso de que todas las materias primas agrarias de que se compone el producto hayan sido obtenidas en el
pais de que se trate.

En la indicaciéon mas arriba mencionada “UE” o “no UE”, podran no tenerse en cuenta las pequefias cantidades en peso de los
ingredientes, siempre y cuando la cantidad total de los ingredientes que no se tengan en cuenta no supere el 2% de la cantidad
total en peso de materias primas de origen agrario.

La indicacién mas arriba mencionada “UE” o no UE no figurara en un color, tamafio ni estilo tipografico que destaque sobre la
denominacion de venta del producto.

El uso del logotipo comunitario mencionado en el articulo 25, apartado 1, y la indicacién mencionada en el parrafo primero
seran optativos para los productos importados de terceros paises. No obstante, cuando el logotipo comunitario al que hace
referencia el articulo 25, apartado 1, figure en el etiquetado, la indicacién a que se refiere el parrafo primero también debera
figurar en el etiquetado.

2. Las indicaciones mencionadas en el apartado 1 iran en un lugar destacado, de forma que sean facilmente visibles,
claramente legibles e indelebles.

3. La Comision establecera, de conformidad con el procedimiento indicado en el articulo 37, apartado 2, criterios especificos
sobre la presentacion, la composicion y el tamafio de las indicaciones mencionadas en el apartado 1, letras a) y c).

TITULO IV. ETIQUETADO. ARTICULO 25. LOGOTIPOS DE PRODUCCION ECOLOGICA (ver apartado siguiente sobre
logotipo Reglamento (UE) 271/2010 D.O.U.E. 31/3/2010).

1. El logotipo comunitario de produccion ecolégica podra utilizarse en el etiquetado, la presentacion y la publicidad de los
productos que cumplan los requisitos que se establecen en el presente Reglamento.

El logotipo comunitario no se utilizara en el caso de los productos en conversion y de los alimentos a que se refiere el articulo
23, apartado 4, letras b) y c).
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2. Podran utilizarse logotipos nacionales y privados en el etiquetado, la presentacion y la publicidad de los productos que
cumplan los requisitos que se establecen en el presente Reglamento.

La Comision, de conformidad con el procedimiento indicado en el articulo 37, apartado 2, establecera principios especificos en
lo que se refiere a la presentacion, la composicion, el tamafrio y el disefio del logotipo.

TITULO IV. ETIQUETADO. ARTICULO 26. REQUISITOS ESPECIFICOS EN MATERIA DE ETIQUETADO
La Comisién establecera, de conformidad con el procedimiento indicado en el articulo 37, apartado 2, requisitos especificos en
materia de etiquetado y composicién aplicables a:

a) los piensos ecologicos;
b) los productos de origen vegetal en conversion;
c) el material de reproduccién vegetativa y las semillas para cultivos.

LOGOTIPO. El logotipo ecolégico de la UE se ajustara al modelo establecido en el Reglamento (UE) 271/2010 D.O.U.E.
31.3.2010 ver en anexo de dibujos y marcas la Eurohoja. Dicho reglamento 271/2010 establece:

El color Pantone verde como color de referencia citando otros para casos especificos.

El logotipo ecoldgico de la UE debera tener una altura minima de 9 mm y una anchura minima de 13,5 mm; la proporcién entre
la altura y la anchura debera ser en todos los casos de 1:1,5. Con caracter excepcional, el tamafio minimo podra reducirse a
una altura de 6 mm en el caso de los envases muy pequefios.

El logotipo ecoldgico de la UE podra ir acompafado de elementos graficos o textuales referidos a la agricultura ecolégica,
siempre que dichos elementos no modifiquen o cambien la naturaleza del logotipo ni ninguna de las indicaciones mencionadas
en el articulo 58 del reglamento 889/2008. Cuando vaya acompafado de logotipos nacionales o privados que utilicen un color
verde distinto del color de referencia mencionado en el punto 2, el logotipo ecolégico de la UE podra utilizarse en dicho color
distinto al de referencia.

CODIGOS NUMERICOS. Sobre los cédigos numéricos el Reglamento (UE) 271/2010 D.O.U.E. 31.3.2010 establece la
siguiente aplicacion normalizada de dichos cédigos:
El formato general de los cédigos numéricos sera AB-CDE-999 en el que:

1) “AB” corresponde al cédigo ISO que identifica al Estado
miembro o tercer pais en el que se llevan a cabo los controles, de conformidad con la norma internacional ISO 3166 para los
cédigos de dos letras de los paises (codigos para la representacion de nombres de paises y de sus subdivisiones).

2) “CDE” corresponde a un término de tres letras que debera aprobar la Comision o cada Estado miembro, como “bio”, “6ko”,
“org” o “eko”, que establece un vinculo con el método de produccion ecolégica especificado en el articulo 58, apartado 1, letra
b),el cual remite al articulo 23, apartado 1, del Reglamento (CE) no 834/2007;

3) “999” corresponde al numero de referencia de un maximo de tres digitos que debe ser asignado, la autoridad competente,
a) la autoridad competente de cada Estado miembro a las autoridades u organismos de control en los que haya delegado
funciones de control, de conformidad con el articulo 27 del Reglamento (CE) n o 834/2007;

b) la Comision.

c) la autoridad competente de cada Estado miembro a la autoridad u organismo de control que haya sido autorizado, hasta el
31 de diciembre de 2012, para expedir el certificado de control, de conformidad con el articulo 19, apartado 1, parrafo cuarto,
del Reglamento (CE) n o 1235/2008 (autorizaciones de importacién), a propuesta de la Comisién.

4) se colocara en el mismo campo visual que el logotipo ecoldgico de la UE si este se utiliza en el etiquetado (Reglamento (UE)
271/2010 D.O.U.E. 31.3.2010).

La Comisiéon pondra los cddigos numéricos a disposicion del publico por todos los medios técnicos apropiados, incluida la
publicacion en Internet.

ORIGEN

Lugar de origen: la indicacion del lugar en el que se han producido las materias primas agrarias de las que se compone el
producto, tal como se menciona en el art.24 letra 1 letra ¢ del R 834/2007 estara situada inmediatamente debajo del cédigo
numeérico . Reglamento (CE) n° 889/2008 de la Comisién de 5 de septiembre de 2008.

ETIQUETADO DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS QUE CONTIENEN QUININA O CAFEINA
e R.D.906/2003, de 11 julio B.O.E. N° 166, del 12 julio 2003.

Cuando la cafeina o quinina son utilizadas como aromas en la fabricacién o en la preparacién de un producto alimenticio,
deberan figurar en la lista de ingredientes con su denominacién especifica, inmediatamente después del término “aroma”.
Cuando una bebida destinada a consumirse tal cual o tras la reconstitucion del producto concentrado o deshidratado, contenga
cafeina, sea cual sea su fuente, en una proporcién superior a 150 mg/l, debera figurar en la etiqueta, en el mismo campo visual
que la denominacion de venta de la bebida, la siguiente advertencia: “contenido elevado de cafeina”.

Esta indicacion ira seguida entre paréntesis del contenido en cafeina expresado en mg/100 ml.
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ETIQUETADO DE ALIMENTOS CON DETERMINADOS COLORANTES

Reglamento 1333/2008, de 16 de diciembre sobre aditivos alimentarios, D.O.U.E de 31/12/2008.

En el anexo V del citado Reglamento figura la informacién adicional que debe figurar en los alimentos que contengan los
siguientes colorantes:

Lista de los colorantes alimentarios a que se refiere el articulo 24 para los que el etiquetado de alimentos incluira informacién
adicional

Anexo V

Alimentos que contienen uno o varios de los siguientes colorantes alimentarios Informacién
Amarillo anaranjado (E 110) (*) ‘nombre o numero E del/de los
Amarillo de quinoleina (E 104) (*) colorante (s): puede tener efectos
Carmoisina (E 122) (*) negativos sobre la actividad y la
Rojo allura AC (E 129) (*) atencién de los nifios.”
Tartracina (E 102) (*)
Rojo cochinilla A (E 124) (*)

(*) Con la excepcion de alimentos en los que el/los colorante(s) se han utilizado para el marcado sanitario o de otro tipo de
productos carnicos o para estampar o colorear con fines decorativos céscaras de huevo.

PRODUCTOS ALIMENTICIOS PRODUCIDOS GENETICAMENTE ASi COMO LOS QUE CONTIENEN ADITIVOS Y
AROMAS MODIFICADOS GENETICAMENTE O PRODUCIDOS A PARTIR DE ORGANISMOS MODIFICADOS
GENETICAMENTE

e La Reglamento (CE) n° 1829/2003 del Parlamento y del Consejo, de 22 de septiembre de 2003 sobre alimentos y piensos
modificados genéticamente en el D.O.C.E de 18/10/2003, L 268/1-23.

e Reglamento (CE) n° 1830/2003 del Parlamento y del Consejo, de 22 de septiembre de 2003, relativo a la trazabilidad de
los alimentos y al etiquetado de organismos modificados genéticamente y a la trazabilidad de los alimentos y piensos
producidos a partir de éstos, y por el que se modifica la Directiva 2001/18/CE.

El reglamento 1829/2003 establece que el etiquetado se aplicara a los alimentos destinados a ser suministrados como tales al
consumidor final o a las colectividades en la Comunidad y que:

contengan o estén compuestos por OMG, o

se hayan producido a partir de OMG o contengan ingredientes producidos a partir de estos organismos

No se aplicara a los alimentos que contengan material que, a su vez, contenga o esté compuesto por OMG o haya sido
producido a partir de estos organismos, siempre que el contenido de dicho material no supere el 0,9% de los ingredientes del
alimento considerados individualmente o de los alimentos consistentes en un solo ingrediente, y a condicion de que esta
presencia sea accidental o técnicamente inevitable.

El articulo 13 del Reglamento. n° 1829/03 establece que:

1.- Requisitos especificos en materia de etiquetado

Los alimentos que contengan o estén compuestos por OMG, o se hayan producido a partir de OMG o contengan ingredientes
producidos a partir de estos organismos estaran sujetos a los requisitos especificos adicionales en materia de etiquetado:

- Si el alimento esta compuesto por mas de un ingrediente, en la lista de ingredientes establecida por el articulo 6 de la
directiva 2000/13/CE figurara entre paréntesis, inmediatamente después del ingrediente en cuestion, el texto “modificado
genéticamente” o “producido a partir de (hombre de ingrediente) modificado genéticamente”;

- Si el ingrediente viene designado por el nombre de una categoria, en la lista de ingredientes figurara el texto “contiene
(nombre del organismo) producido a partir de (nombre del organismo) modificado genéticamente”;

A falta de una lista de ingredientes, en el etiquetado figurara claramente el texto “modificado genéticamente” o “producido a
partir de (nombre del organismo) modificado genéticamente”;

Las indicaciones mencionadas en las letras a) y b) podran figurar en una nota al pie de la lista de ingredientes. En este caso se
imprimiran en letra de tamafio al menos igual que la lista de ingredientes. Cuando no haya lista de ingredientes, figuraran
claramente en la etiqueta;

Si el alimento se ofrece para su venta al consumidor final como alimento no preenvasado o como alimento preenvasado en
pequefos recipientes cuya mayor superficie consiste en un area de menos de 10 cm?, la informacion exigida en el presente
apartado debera exhibirse visible y permanentemente, bien en el expositor del alimento, bien inmediatamente al lado, o en el
envase, en un tipo de letra lo suficientemente grande parea su facil identificacion y lectura.

2.- Ademas de los requisitos de etiquetado establecidos en el apartado 1 anterior, la etiqueta debera mencionar cualquier
caracteristica o propiedad que se especifique en la autorizacién en los siguientes casos:

2.1.- Cuando el alimento sea diferente de su homdlogo convencional por lo que respecta a las siguientes caracteristicas o
propiedades:

Composicion,

Valor o efectos nutricionales,

Uso para el que esta destinado,
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Repercusiones para la salud de determinados sectores de la poblacién;
2.2.- Cuando el alimento pueda generar inquietudes de orden ético o religioso.

3.- Ademas de los requisitos de etiquetado establecidos en el apartado 1 anterior y especificados en la autorizacioén, el
etiqguetado de los alimentos que entren en el ambito de la presente seccién y no tengan homadlogo convencional incluiran la
informacién pertinente acerca de su naturaleza y sus caracteristicas.

El punto 6 del apartado B de ETIQUETADO del articulo 4 del RGTO. n° 1830/2003 establece que:

6.- En el caso de los productos que contienen o estan compuestos por OMG, los operadores garantizaran que:

a) para los productos preenvasados que contienen o estaran compuestos por OMG, en la etiqueta constara la indicacion “Este
producto contiene organismos modificados genéticamente” o bien “Este producto contiene (nombre del o de los organismos (s)
genéticamente”.

b) para los productos no preenvasados ofrecidos al consumidor final, la indicacién “Este producto contiene organismos
modificados genéticamente” o “Este producto contiene (nombre del o de los organismos), modificados (s) genéticamente”
constara en la presentacion del producto o en los elementos asociados a dicha presentacion.

Este apartado se entendera sin perjuicio de otros requisitos particulares contemplados en la legislacién comunitaria.

El punto 8 del apartado C de EXENCIONES del articulo 4 del reglamento n® 1830/2003 establece que el punto 6 del apartado B
de ETIQUETADO no se aplicara a las trazas de OMG en productos destinados al uso directo como alimentos o piensos o para
la transformacion, que estén presentes en una proporciéon no superior a los umbrales fijados para dichos OMG de confirmad
con lo dispuesto en los articulos 12, 24 o 47 del Reglamento (CE) del Reglamento (CE) n° 1829/2003, siempre y cuando
dichas trazas de OMG sean accidentales o técnicamente evitables.

CONCLUSIONES GENERALES

El Reglamento n® 1829/2003 obliga a indicar en la etiqueta la presencia de OGM o la elaboracién a partir de OGM, pero
exceptla de esas disposiciones a aquellos productos convencionales con una presencia accidental minima de OGM, para
tener en cuenta que, en algunos casos, aparecen trazas diminutas de transgénicos en productos convencionales, por accidente
o por ser técnicamente inevitable. El reglamento fija un umbral de presencia accidental por debajo del cual los productos
convencionales no se veran sujetos a las obligaciones de etiquetado: el 0,9%. Siempre que se supere ese porcentaje, debera
indicarse en la etiqueta. Los operadores habran de mostrar que han tomado todas las medidas apropiadas para evitar esa
presencia. También se prevé reducir este umbral en el futuro en funcién de los progresos cientificos. En la lista de ingredientes
0 en la etiqueta figurara en su caso la mencidén “modificado genéticamente” o “producido a partir de... modificado
genéticamente”. Las letras seran al menos del mismo tamafio que las de los ingredientes. Los OGM autorizados antes de la
entrada en vigor de este reglamento podran seguir comercializandose en la UE, pero en seis meses tiene que presentar un
informe de evaluacioén del riesgo.

COMPOSICION Y ETIQUETADO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS APROPIADOS PARA PERSONAS CON
INTOLERANCIA AL GLUTEN.

e Reglamento (CE) N° 41/2009 de la comision de 20 enero, D.O.U.E. 21 enero 2009.

e Correccion de errores D.O.U.E. del 1/7/2009.

Los productos alimenticios para personas con intolerancia al gluten, constituidos por uno o mas ingredientes procedentes del
trigo, el centeno, la cebada, la avena o sus variedades hibridas, que hayan sido tratados de forma especial para eliminar el
gluten, no contendran un nivel de gluten que supere los 100 mg/kg en los alimentos tal como se venden al consumidor final.

El etiquetado, la publicidad y la presentacion de los productos mencionados en el apartado 1 llevaran la mencion “contenido
muy reducido de gluten”. Pueden llevar el término “exento de gluten” si el contenido de gluten no sobrepasa los 20 mg/kg en
total, medido en los alimentos tal como se venden al consumidor final.

La avena contenida en alimentos para personas con intolerancia al gluten debe ser producida, preparada o tratada de forma
especial para evitar la contaminacion por el trigo, el centeno, la cebada, o sus variedades hibridas y su contenido de gluten no
debe sobrepasar los 20 mg/kg.

Los productos alimenticios para personas con intolerancia al gluten constituidos por uno o mas ingredientes que sustituyan el
trigo, el centeno, la cebada, la avena o sus variedades hibridas, no contendran un nivel de gluten que supere los 20 mg/kg en
los alimentos tal como se venden al consumidor final. El etiquetado, la presentacion y la publicidad de esos productos debera
llevar la mencién “exento de gluten”.

En caso de que los productos alimenticios para personas con intolerancia al gluten contengan tanto ingredientes que sustituyen
el trigo, el centeno, la cebada, la avena o sus variedades hibridas como ingredientes procedentes del trigo, el centeno, la
cebada, la avena o sus variedades hibridas que hayan sido tratados de forma especial para eliminar el gluten, se aplicaran los
apartados 1, 2 y 3 y no se aplicara el apartado 4.

Los términos “contenido muy reducido de gluten” o “exento de gluten” mencionados en los apartados 2 y 4 deberan aparecer
muy cerca del nombre comercial del producto.
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Véanse simbolos para alimentos sin gluten en el ANEXO.

ETIQUETADO DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INGREDIENTES ALIMENTARIOS TRATADOS CON
RADIACIONES IONIZANTES

e R.D. 348/2001, de 4 abril B.O.E. n° 82, de 5/4/01.
El etiquetado de los productos alimenticios ionizados se ajustara a lo dispuesto a continuacion:

1. En el caso de productos destinados al consumidor final o colectividades:

Cuando los productos se vendan en envases individuales, debera figurar en el etiquetado la mencién “irradiado” o “tratado con
radiacion ionizante”. En el caso de los productos que se vendan a granel, la mencion figurara junto con la denominacion del
producto en un cartel o un letrero colocado encima o al lado del recipiente que los contenga.

Cuando un producto irradiado se utilice como ingrediente, la misma mencion debera acompafar a su denominacion en la lista
de ingredientes. En el caso de productos que se vendan a granel, la mencion figurara junto con la denominacion del producto
en un cartel o un letrero colocado encima o al lado del recipiente que los contenga.

La misma mencién también sera obligatoria para indicar los ingredientes irradiados utilizados en los ingredientes compuestos
de los productos alimenticios, ain cuando dichos ingredientes constituyan menos del 25 por 100 del producto final.

2. En el caso de que los productos no vayan destinados al consumidor final o a colectividades:

Debera indicarse la mencion “irradiado” o “tratado con radiacion ionizante”, tanto en le caso de los productos, como en el de los
ingredientes incluidos en un producto no irradiado.

Debera indicarse la identidad y la direccion postal de la instalacion que haya practicado la irradiaciéon o el numero de referencia
de la misma.

3. La mencion de que se ha efectuado el tratamiento debera figurar, en todos los casos, en los documentos que acomparien o
se refieran a los productos alimenticios irradiados.

PARTICULARIDADES DE LOS PREPARADOS ALIMENTICIOS PARA REGIMENES DIETETICOS Y/O ESPECIALES

e Real Decreto 1809/1991, de 13 de diciembre, por la que se modifica la Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la
elaboracion, circulacion y comercio de preparados alimenticios para regimenes dietéticos y especiales, aprobada por el
Real decreto 2685/1976, de 16 de octubre (B.O.E de 25/12/95).

En los envases de los productos destinados a una alimentacion especial sera de aplicacion lo establecido en el Real Decreto
1334/1999, de 31 de julio, B.O.E. n° 202, de 24 de agosto de 1999. Norma General de Etiquetado, Presentacién y Publicidad
de los Productos Alimenticios, con las siguientes particularidades:

1.- La denominacién de venta de estos productos debera ir acompafiada de la mencion de sus caracteristicas nutricionales
especiales. No obstante, en el caso de los productos destinados a los nifios de corta con edad con buena salud, esta mencién
sera sustituida por la indicacién de su destino.

2.- Los productos podran caracterizarse por las indicaciones “dietéticos” o de “régimen”.

3.- El etiquetado de los siguientes productos: preparados para lactantes, leches de continuacidon y otros alimentos para
poslactantes, alimentos para bebés (a base de hortalizas, carnes, pescados o mezclas de los mismos preparados y zumos
infantiles), productos alimenticios de escaso o reducido valor energético, destinados a control de peso, alimentos dietéticos
destinados a usos médicos especiales, alimentos pobres en sodio, incluidas las sales dietéticas hiposédicas o asddicas,
alimentos sin gluten, alimentos adaptados a un intenso desgaste muscular, sobre todo para deportistas y alimentos destinados
a personas fisicas afectadas de perturbaciones en el metabolismo de los hidratos de carbono (dietéticos) asi como de aquellos
que no tengan legislacién especifica armonizada con la comunitaria, deberan incluir también:

Los elementos particulares de la composicidén cualitativa y cuantitativa o el particular proceso de fabricacion que dan al
producto sus caracteristicas nutricionales especificas.

Valor energético disponibles expresado en kj y kcal asi como el contenido de hidratos de carbono, grasas y proteinas por 100 g
o0 100 ml de producto comercializado y referido a la cantidad propuesta para el consumo, si el producto se presenta de esta
manera. No obstante, si este valor energético es inferior a 50 kj (12 kcal) por 100 g o ml del producto comercializado, las
indicaciones de que se trate podran ser sustituidas, bien por la mencién “valor energético inferior a 50 kj (12 kcal) por 100 g”
bien por “valor energético inferior a 50 kj (12 kcal) por 100 ml.

4.- En el etiquetado, en la presentaciéon y en la publicidad de los productos alimenticios de consumo corriente estaran
prohibidas:

La utilizaciéon de los calificativos “dietéticos” o “de régimen” solos o en combinacién con otros términos, para designar dichos
productos alimenticios.

Cualquier otra indicacién o cualquier presentacion que pueda hacer creer que se trata de uno de los productos definidos como
productos alimenticios destinados a una alimentacion especial.

5.- El etiquetado y las modalidades utilizadas para ello, la presentacion y la publicidad de los productos destinados a una

alimentacion especial no deberan atribuir a los mismos propiedades de prevencion, de tratamiento o de curacién de una
enfermedad humana ni evocar tales propiedades. No obstante, lo anterior no impedira la difusion de cualquier informacién o
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recomendacion util destinada exclusivamente a las personas cualificadas en el ambito de la medicina, de la nutriciéon o de la
farmacia.

PARTICULARIDADES DE LOS ALIMENTOS ULTRACONGELADOS

e R.D. 1109/1991 que aprueba la Norma general relativa a los alimentos ultracongelados destinados a la alimentacién
humana , B.O.E. de 17/7/1991

e Orden Pre/3360/2004, de 14 de octubre, B.O.E n° 252, de 19 de octubre de 2004. Informacion complementaria del
etiquetado de los productos alimenticios congelados que se presenten sin envasar y se establece el método de analisis
para la determinacion de la masa de glaseado.

Envasado:

Los alimentos ultracongelados destinados a ser expedidos al consumidor final deberan ser envasados por el fabricante o
envasador en envases previos adecuados que los protejan contra las contaminaciones externas, microbianas, o de otro tipo y
contra la desecacion.

Etiquetado:

1- Los destinados al consumidor final, asi como a restaurantes, hospitales, comedores, y colectividades similares deberan,

ademas de cumplir la Norma de Etiquetado, incluir las siguientes indicaciones:

o Denominacién de venta con la mencién de "ultrancongelados" o "congelado rapidamente".

e Fecha de duraciéon minima expresada como periodo maximo de almacenamiento por el destinatario y la indicacion de la
temperatura de conservacion y/o del equipo de conservacion exigido.
Una mencién que permita identificar el lote.

e Laleyenda "no congelar de nuevo tras la descongelacion" u otra de similar claridad.

2- Los no destinados al consumidor final, ni a restaurantes, hospitales, comedores y colectividades similares deberan incluir
unicamente las siguientes indicaciones obligatorias en el embalaje, el recipiente, el envase o en una etiqueta unida a ellos:

- La denominacion de venta debera ser completada con las menciones “ultracongelado” o “congelado rapidamente”.

- La cantidad neta expresada en unidad de masa.

- Una mencién que permita identificar el lote.

- El nombre o la razén social o la denominacion del fabricante o envasador o el de un vendedor establecidos en el interior de la
CEE y, en todos los casos, su domicilio.

ETIQUETADO DE ALIMENTOS CON JUGUETES

e Articulo de Juan Ramoén Hidalgo Moya, publicado con fecha 7 de enero de 2004 en Diario de la seguridad alimentaria
Consuma Seguridad Normativa legal U.E..

La mayoria de los juguetes que se acompafan de productos alimenticios deben advertir de forma explicita y mediante una
inscripcion expresamente formulada, que no estan destinados a nifios menores de treinta y seis meses. En este caso, la
mencién debe completarse con una indicacién concisa que explique los riesgos especificos que motivan dicha exclusion, y que
suele ser por contener piezas pequefas que pueden ser ingeridas o inhaladas por los mas pequefios. En algunas ocasiones,
atendiendo al riesgo especifico que se trata de evitar, aparece también la indicacion o recomendacion de “utilizar bajo la
supervisién de un adulto”.

Asimismo, ademas del etiquetado propio del alimento que se comercializa junto al articulo promocional, debe aparecer el
especifico sobre seguridad de los juguetes. Esta segunda etiqueta debe indicar, como minimo:

El nombre, domicilio y razén social del fabricante o de su representante autorizado en la UE.

El marcado “CE”.

Informacién sobre uso y montaje en castellano u otro idioma oficial del lugar donde se compre el juguete.
Las advertencias acerca de los riesgos derivados del uso de los juguetes y la manera de evitarlos.

La edad minima, si es necesaria para evitar determinados riesgos.

La informacion contenida en la etiqueta ha de ser cierta, eficaz, veraz y objetiva. En ningun caso puede inducir a error a
quienes lo adquieren o a quienes lo utilizan. El contenido de la etiqueta debe ir colocado de forma visible, legible e indeleble
sobre el juguete o sobre su envase. En los juguetes de tamafio reducido y en aquellos compuestos por elementos de pequefio
tamanio, las indicaciones obligatorias de la etiqueta pueden ir colocadas sobre el envase, en una etiqueta o en un folleto. En el
caso de que las indicaciones no vayan colocadas sobre el juguete, debe llamarse la atencién del consumidor sobre la utilidad
de conservarlas.

MARCADO DE IDENTIFICACION / MARCADO SANITARIO

REQUISITOS GENERALES RELATIVOS A VARIOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS DE ORIGEN ANIMAL: MARCADO DE
IDENTIFICACION / MARCADO SANITARIO

e Reglamento (CE) n® 853/2004, de 29 abril 2004, por el que se establecen las normas especificas de higiene de los
alimentos de origen animal.
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e Reglamento C.E. n° 854/04 por el que se establecen normas especificas para la organizacién de los controles oficiales de
los productos de origen animal destinados al consumo humano.
e Modificaciones: Reglamento (CE) n® 2074/05, n°® 2076/05, DE 5/12/05 y 1662/2006 D.O.U.E. 18.11.2006.

Marcado sanitario y de identificacion
Es el Reglamento CE. 853/2004 en su articulo 5° el que establece la obligatoriedad del marcado sanitario de los productos de
origen animal.

1. Los operadores de empresa alimentaria no pondran en el mercado productos de origen animal manipulados en un
establecimiento sujeto a autorizacion de conformidad con el apartado 2 del articulo 4 que no lleven:

a) una marca sanitaria fijada de conformidad con el Reglamento (CE) n° 854/2004; o bien

b) en caso de que el citado Reglamento no contemple la aplicacién de una marca sanitaria, una

marca de identificacion fijada de conformidad con lo dispuesto en la seccion | del Anexo Il del presente Reglamento.

2. Los operadores de empresa alimentaria podran fijar una marca de identificacién a un producto de origen animal Unicamente
si el producto se ha producido de conformidad con el presente Reglamento en establecimientos que cumplan los requisitos del
articulo 4 (sobre registro y autorizacién de los establecimientos).

A) Fijacién de la marca de identificacion (Reglamento (CE) n® 853/2004)
1.- La marca de identificacién debera fijarse antes de que el producto abandone el establecimiento.

2.- No obstante, debera fijarse (modificado por R. 1662/2006, antes el R 853 indicaba “Unicamente sera necesario fijar una
nueva marca”....) una nueva marca en el producto si se desembala o se desenvasa o si se somete a una nueva transformacién
en otro establecimiento, en cuyo caso la nueva marca debera indicar el nUmero de autorizacidon del establecimiento en que
tengan lugar esas operaciones.

3.- No sera necesaria la marca de identificacion para los huevos respecto de los cuales el reglamento (CEE) n® 1907/90
establezca requisitos relativos al etiquetado o marcado.

4 .- Los operadores de empresa alimentaria deberan, de conformidad con el articulo 18 del reglamento (CE) n® 178/2002, contar
con sistemas y procedimientos para identificar a los operadores de empresa alimentaria de los cuales han recibido y a los
cuales han entregado productos de origen animal.

B) Forma de la marca de identificacion (Reglamento (CE) n° 853/2004)

5.- La marca debera ser legible e indeleble y sus caracteres facilmente descifrables. Se fijara de forma que quede claramente
visible para las autoridades competentes.

6.- La marca debera indicar el nombre del pais en el que esté ubicado el establecimiento, que podra figurar con todas sus
letras o abreviado en un cédigo de dos letras conforme a la norma ISO correspondiente.

Para los Estados miembros, sin embargo, dichos cédigos son los siguientes: BE, CZ, DK, DE, EE, EL, ES, FR, IE, IT, CY, LV,
LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE y UK.

7.- La marca debera indicar el numero de autorizacidon del establecimiento. En el caso de establecimientos que elaboren
productos alimenticios a los que se aplique el presente Reglamento y productos alimenticios a los que no se les aplique, el
operador de empresa alimentaria podra fijar la misma marca de identificacion en ambos tipos de productos alimenticios.

8.- Las marcas fijadas en establecimientos ubicados en la Comunidad deberan tener forma oval y contendran las siglas CE,
EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB 0 WE.

C) Método de marcado (Reglamento (CE) n° 853/2004).

9.- Dependiendo del tipo de presentacion de cada producto de origen animal, la marca podra fijarse directamente en el
producto, en el envase o en el embalaje, o bien estamparse en una etiqueta fijada a cualquiera de los tres. La marca podra
consistir también en una etiqueta inamovible de material resistente.

10.- En el caso de los embalajes que contengan carne despiezada o despojos, la marca debera fijarse a una etiqueta sujeta al
embalaje, o estamparse en el embalaje, de tal modo que quede destruida cuando éste se abra. Esto no sera necesario, sin
embrago, si el proceso de apertura destruye el embalaje. Cuando el envase ofrezca la misma proteccidon que el embalaje, la
etiqueta podra colocarse en el envase.

11.- Cuando los productos de origen animal se introduzcan en contenedores de transporte o en grandes embalajes y se
destinen a su posterior manipulacion, transformacion, envasado o embalado en otro establecimiento, la marca podra fijarse en
la superficie exterior del contenedor o embalaje.

12. En el caso de los productos de origen animal liquidos, granulares o en polvo transportados en grandes cantidades asi como

de los productos de la pesca transportados en grandes cantidades, la marca de identificacion no seria necesaria si la
documentacion que lo acompafia contiene la informacion indicada en los puntos 6, 7, y, si procede, 8.
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13.-Cuando los productos de origen animal se pongan en el mercado en embalajes destinados al suministro directo al
consumidor final, bastara con fijar la marca unicamente en el exterior de dicho embalaje.

14.- Cuando la marca se aplique directamente a los productos de origen animal, los colores utilizados deberan estar
autorizados de conformidad con las normas comunitarias para el uso de sustancias colorantes en los productos alimenticio

D) Periodo transitorio

El reglamento (CE) N° 2076/05 establece un periodo transitorio de cuatro afios que finalizara el 31 de diciembre de 2009 para
las siguientes disposiciones transitorias aplicables:

Comercializacion en el mercado nacional de alimentos de origen animal hasta la autorizacion de los establecimientos.

Los operadores de empresa alimentaria que antes del 1 de enero de 2006 estuvieran autorizados a poner en su mercado
nacional alimentos de origen animal podran seguir comercializando dichos productos en el mercado con una marca nacional
que no pueda confundirse con las marcas previstas en el Reglamento (CE) N° 853/04 hasta que la autoridad competente haya
autorizado los establecimientos que manipulan tales productos.

Material de envasado, embalado y etiquetado provisto de marcas sanitarias o de marcas de identificaciéon preimpresas.

Los operadores de empresa alimentaria podran seguir usando hasta el 31 de diciembre de 2007 las existencias de materiales
de envasado, embalado y etiquetado que lleven preimpresas marcas sanitarias o de identificacion y que hayan sido adquiridas
antes del 1 de enero de 2006.

Equipo de marcado.

Los operadores de empresa alimentaria y las autoridades competentes podran seguir utilizando el equipo de marcado del que
dispongan a 31 de diciembre de 2005 hasta su sustitucién o hasta el final del periodo transitorio como maximo, siempre que el
numero de autorizacion del establecimiento en cuestion no cambie. Cuando se sustituya el equipo, la autoridad competente
velara por que éste sea retirado, de forma que se impida su reutilizacion.

PARTICULARIDADES DE ETIQUETADO DE ALGUNOS ALIMENTOS

AGUAS ENVASADAS MINERALES NATURALES, AGUAS DE MANANTIAL Y AGUAS POTABLES PREPARADAS

® Real Decreto. 1074/2002 que Regula el proceso de elaboracion, circulacion t comercio de aguas de bebida envasadas,
B.O.E N° 259, DE 29/10/2002.

® Real decreto 1744/2003 que modifica el R.D. 1074/02 B.O.E n° 312, de 30/12/2003.
Aguas minerales naturales

1.- Denominacion de venta. La denominacion de venta serd Agua Mineral Natural o las siguientes: a) “Agua mineral natural
naturalmente gaseosa” o “agua mineral natural carbdnica natural”’, b) “Agua mineral natural reforzada con gas del mismo
manantial, ¢) “Agua mineral natural o con gas carbdnico afadido, d) “Agua mineral natural totalmente desgasificada”, e) “Agua
mineral natural parcialmente desgasificada”

2.- Se incluira el nombre del manantial o captacion y el lugar de explotacion. En el caso de que la procedencia del agua sea
nacional debe anadirse, ademas, el término municipal y provincia en el que se encuentra ubicado el manantial o captacion.

3.- Alos términos mencionados en el apartado anterior puede afiadirse una marca o signo distintivo, en cuyo texto podra figurar
el nombre de una localidad, aldea o lugar, siempre y cuando dicho nombre se refiera a un agua mineral natural cuyo manantial
0 captacion sea explotado en el lugar indicado por dicha designacién comercial y a condicion de que ello no induzca a error
sobre el lugar de explotacion del manantial o captaciéon ni entre en competicion con la denominacion original del agua. En el
caso de no coincidir la marca o signo distintivo elegido con el nombre del manantial o captacién, o con el lugar de explotacion,
el mayor tamario de los caracteres utilizados en la designaciéon comercial debe ser una vez y media menor que aquellos con los
que figure el manantial o captacion o el lugar de explotacion, tanto en el etiquetado como en las inscripciones de los envases.

4.- Se prohibe la comercializacion con diversas designaciones comerciales de un agua mineral natural que proceda de un
mismo manantial.

5.- Se incluira obligatoriamente una indicacion de la composicién analitica que enumere sus componentes caracteristicos.

6.- Se debe incluir informacién sobre los tratamientos para la separacion de elementos naturales inestables (compuestos de
azufre y de hierro) y de otros componentes no deseados, en el caso de que hayan sido efectuados. Las aguas minerales
naturales que hayan sido objeto de un tratamiento con aire enriquecido de ozono deberan indicar en la etiqueta “agua sometida
a una técnica de oxidacién autorizada con aire ionizado”.

7.- Se determinara por las autoridades sanitarias competentes la obligacion de incluir en las etiquetas y en la publicidad
advertencias relativas a contraindicaciones para determinados sectores de la poblacion.
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8.- Optativamente puede citarse su temperatura mediante la medicién “temperatura en el punto de emergencia...°C” si el agua
es termal, y su fecha de declaracion como mineral natural o de utilidad publica e, igualmente, puede figurar un corto texto
relativo a las caracteristicas del agua (bicarbonatada, clorurada,...).

Las aguas minerales naturales cuya concentracion de flior sea superior a 1,5 mg/l deberan incluir en su etiquetado la
indicacion “contiene mas de 1,5 mg/l de fltor, no adecuada para el consumo regular de los lactantes y nifios menores de siete
anos”. Esta indicacion debera figurar inmediatamente al lado de la denominacién de venta y en caracteres claramente visibles

9.- En materia de publicidad seran de aplicacion los criterios establecidos en los apartados A).2 y A).3 del R.D. 1074/2002, asi
como lo dispuesto en el R.D. 1907/1996, de 2 de agosto, sobre publicidad y promocién comercial de productos, actividades o
servicios con pretendida finalidad sanitaria.

Aguas de manantial

1.- Denominacién de venta. La denominacién de venta sera “Agua de manantial” en forma destacada. En los casos necesarios
se incluiran las menciones “Gasificada (permite la incorporacion o reincorporacion del anhidrido carbénico) o “desgasificada”
(se permite la eliminacion total o parcial del anhidrido carboénico libre por procedimientos exclusivamente fisicos).

2.- Se incluira el nombre del manantial o captacion y el lugar de explotacion. En el caso de que la procedencia del agua sea
nacional debe afnadirse, ademas, el término municipal y provincia en el que se encuentra ubicado el manantial o captacion.

3.- A los términos mencionados en el apartado anterior puede afiadirse una marca o signo distintivo, en cuyo texto podra figurar
el nombre de una localidad, aldea o lugar, siempre y cuando dicho nombre se refiera a un agua mineral natural cuyo manantial
o captacion sea explotado en el lugar indicado por dicha designacién comercial y a condiciéon de que ello no induzca a error
sobre el lugar de explotacion del manantial o captacion ni entre en competicion con la denominacion original del agua. En el
caso de no coincidir la marca o signo distintivo elegido con el nombre del manantial o captacién, o con el lugar de explotacion,
el mayor tamafio de los caracteres utilizados en la designacion comercial debe ser una vez y media menor que aquellos con los
que figure el manantial o captacion o el lugar de explotacion, tanto en el etiquetado como en las inscripciones de los envases.
4.- Se prohibe la comercializacion con diversas designaciones comerciales de un agua mineral natural que proceda de un
mismo manantial.

5.- Se debe incluir informacién sobre los tratamientos para la separacion de elementos naturales inestables (compuestos de
azufre y de hierro) y de otros componentes no deseados, en el caso de que hayan sido efectuados.

6.- En materia de publicidad seran de aplicacion los criterios establecidos en los apartados A).2 y A).3 del R.D. 1074/2002, asi
como lo dispuesto en el R.D. 1907/1996, de 2 de agosto, sobre publicidad y promocién comercial de productos, actividades o
servicios con pretendida finalidad sanitaria.

7.- Para las aguas de procedencia nacional, se incluira el término municipal y provincia en los que se encuentra ubicado el
manantial o captacion.

Aguas potables preparadas

1.- Agua potable preparada, procedente de manantial o captacion:

Denominacion de venta. La denominacion de venta sera “agua potable preparada”, en forma destacada. Si se ha afadido o
eliminado anhidrido carbdnico, se incluiran ademas las menciones “gasificada” o “desgasificada”, segun proceda.

Podra afiadirse una marca o signo distintivo que, en tal caso, debera figurar en caracteres cuya altura y ancho sean iguales o
inferiores al menor de los caracteres utilizados para la denominacion de venta.

2.- Agua de abastecimiento publico preparada:

Denominacion de venta. La denominacion de venta sera “agua de abastecimiento publico preparada”, en forma destacada. Si
se ha afiadido carbonico, se incluira la mencion “Gasificada”.

Podra afiadirse una marca o signo distintivo que, en tal caso, debera figurar en caracteres cuya altura y ancho sean iguales o
inferiores al menor de los caracteres utilizados para la denominacion de venta.

Prohibiciones en el etiquetado

Esta prohibido introducir en el etiquetado de las aguas envasadas elementos que atribuyan a cualquier agua propiedades de
tratamiento o curacién de una enfermedad humana.

En las aguas de manantial y aguas potables preparadas se prohibe crear confusion con aguas minerales naturales, incluir
datos analiticos en el etiquetado asi elementos que sugieran acciones fisiologicas especificas.

PARTICULARIDADES DE LAS CARNES FRESCAS

e Reglamentos 854/04, 2074/05 y 2076/05. Véase ANEXO.

A) Condiciones relativas al marcado de identificacion:

1.- El veterinario oficial debe supervisar el marcado sanitario y las marcas utilizadas.
2.- El veterinario oficial debe asegurarse en particular de que:

a) el marcado sanitario se aplique Unicamente a los animales (ungulados domésticos, mamiferos pertenecientes a la caza de
cria distintos de los lagomorfos piezas de caza mayor silvestre) a los que se haya efectuado la inspeccion ante mortem y post
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mortem con arreglo al reglamento 854/04 y siempre que no existan motivos para declarar que la carne no es apta para el
consumo humano. No obstante, el marcado sanitario podra aplicarse antes de disponerse de los resultados de los examenes
que se hagan para detectar la presencia de triquinosis, siempre que el veterinario oficial tenga el convencimiento de que la
carne procedente del animal en cuestiéon se comercializara inicamente si los resultados son satisfactorios.

y

b) el marcado sanitario se haga sobre la superficie externa de las canales, mediante marca de tinta o a fuego y, de manera,
que si las canales se cortan en medias canales o cuartos o las medias canales se cortan en tres piezas, cada pieza lleve una
marca sanitaria.

3.- El marcado sanitario debera consistir en una marca ovalada que tenga como minimo 6,5 cm de ancho y 4,5 cm de alto y
que presente la informacion que a continuacién se menciona en caracteres perfectamente legibles

a) La marca debera indicar el nombre del pais en que esta situado el establecimiento, pudiendo consignarse in extenso en
letras mayusculas o bien mediante un cédigo de dos caracteres de acuerdo con la norma ISO correspondiente.

No obstante, en el caso de los estados Miembros dichos cédigos seran BE, CZ, DK, DE, EE, EL, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT,
LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE y UK.

b) La marca debera indicar el niumero de autorizaciéon del matadero.

¢) Cuando se haga en un matadero en el interior de la Comunidad, la marca debera incluir la abreviatura CE, EC, EF, EG, EK o
EK.

4.- Las letras y las cifras deberan tener una altura minima de 0,8 cm y 1 cm, respectivamente. Las dimensiones y caracteres de
la marca podran reducirse para el marcado sanitario de corderos, cabritos y lechones.

5.- Los colores utilizados deberan estar autorizados de conformidad con las normas comunitarias para el uso de sustancias
colorantes en los productos alimenticios.

6.- La marca sanitaria podra incluir ademas una indicacién del veterinario oficial que efectue la inspeccion sanitaria de la carne.
Las autoridades competentes y los operadores de empresa alimentaria podran seguir utilizando, hasta que se acaben o deban
ser sustituidos, los equipos que hayan encargado antes del 1 de enero de 2006.

7.- La carne de animales que hayan sido sacrificados de urgencia fuera del matadero debera llevar una marca sanitaria
especial, que no podra confundirse con la marca sanitaria prevista en los Reglamentos n° 853/04 y 854/04.

La carne de caza silvestre sin desollar no podra llevar la marca sanitaria a menos que, una vez desollada en un
establecimiento de manipulaciéon de caza, se haya sometido a una inspeccién post mortem y haya sido declarada apta para el
consumo humano.

Los siete requisitos arriba indicados se aplicaran sin perjuicio de las hormas zoosanitarias relativas al marcado sanitario.

Periodo transitorio:

El reglamento (CE) N° 2076/05 establece un periodo transitorio de cuatro afios que finalizara el 31 de diciembre de 2009 para
las siguientes disposiciones transitorias aplicables:

Comercializacion en el mercado nacional de alimentos de origen animal hasta la autorizacion de los establecimientos.
Los operadores de empresa alimentaria que antes del 1 de enero de 2006 estuvieran autorizados a poner en su mercado
nacional alimentos de origen animal podran seguir comercializando dichos productos en el mercado con una marca nacional

que no pueda confundirse con las marcas previstas en el Reglamento (CE) N° 853/04 hasta que la autoridad competente haya
autorizado los establecimientos que manipulan tales productos.

Material de envasado, embalado y etiquetado provisto de marcas sanitarias o de marcas de identificacion preimpresas.

Los operadores de empresa alimentaria podran seguir usando hasta el 31 de diciembre de 2007 las existencias de materiales
de envasado, embalado y etiquetado que lleven preimpresas marcas sanitarias o de identificacion y que hayan sido adquiridas
antes del 1 de enero de 2006.

Equipo de marcado.

Los operadores de empresa alimentaria y las autoridades competentes podran seguir utilizando el equipo de marcado del que
dispongan a 31 de diciembre de 2005 hasta su sustitucion o hasta el final del periodo transitorio como maximo, siempre que el
numero de autorizacion del establecimiento en cuestion no cambie. Cuando se sustituya el equipo, la autoridad competente
velara por que éste sea retirado, de forma que se impida su reutilizacion.

PARTICULARIDADES DE LA CARNE DE VACUNO

e R.D. 1698/2003, de 12 de diciembre, B.O.E de 20/12/03, por el que se establecen disposiciones de aplicacién de los
Reglamentos comunitarios: Reglamento (CE) n° 1760/2000 del Parlamento Europeo y del Consejo de 17 de julio y
Reglamento (CE) n® 1825/2000 de la Comision de 25 de agosto de 2000, por el que se establecen disposiciones de
aplicacion de los Reglamentos comunitarios sobre el sistema de etiquetado de la carne de vacuno.

e R.D. Real Decreto 1178/2008

e Real Decreto 75/2009 por el que se modifica el Real Decreto 1698/2003 de 12 diciembre, por el que se establece las
disposiciones de aplicacion de los Reglamentos comunitarios sobre el sistema de etiquetado de la carne de vacuno.

Etiquetado obligatorio de la carne de vacuno:

Ademas de las indicaciones obligatorias dispuestas por la Norma general de etiquetado Real Decreto 1334/1999
(Denominacion comercial de la pieza indicando la denominacion de venta de la carne, lote, sistema conservacion, fecha de
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caducidad, nombre razon social y direccidon de la empresa, cantidad neta, precio por kilogramo y precio total, en el etiquetado
de la carne de vacuno, se indicaran las menciones obligatorias siguientes, dispuestas por el R.D.75/2009 :

1) La denominacion de venta (R.D. 75/2009).

Denominacion de venta Sexo Edad

Ternera Blanca o carne de ternera blanca Macho o hembra Menor o igual a 8 meses.
Ternera o carne de Ternera............. Macho o hembra Mayor de 8 hasta 12 meses
Afiojo o Carne de Afiojo ............ Macho o hembra Mayor de 12 hasta 24 meses
“Novillo” o “Novilla” o “Carne de novillo” o Macho o hembra Mayor de 24 hasta 48 meses
“Carne de novilla”

“Cebon” o “Carne de cebon”.............. Macho castrado menor o igual a 48 meses
“Buey” o “Carne de buey” ................. Macho castrado Mayor de 48 meses.

“Vaca” o “Carne de vaca” ................ Hembra Mayor de 48 meses.

“Toro” o “Carne de toro” ................. Macho Mayor de 48 meses.

Las denominaciones de venta no son de aplicacién para las carnes frescas de vacuno que se encuentren amparadas por
figuras de calidad Indicaciones Geogréficas Protegidas, siguiendo su rango de edades y las definiciones que tengan
aprobadas.

2) El numero de referencia o cédigo de referencia que debe relacionar inequivocamente la carne con el animal o grupo de
animales de que proceda

3) Mencién de los estados miembros y paises terceros que intervienen:

a) El nombre del Estado miembro o tercer pais de nacimiento, precedido de las menciones, excluyentes entre si, “Nacido en” o
“Pais de nacimiento”.

b) Los nombres de los Estados miembros o terceros paises en los que haya tenido lugar el engorde, precedidos de una de las
siguientes menciones, excluyentes entre si: “Criado en” o “Engordado en” o “Cebado en” o “Pais de engorde”.

c) El nombre del Estado miembro o tercer pais en el que haya tenido lugar el sacrificio, precedido de la mencion “Sacrificado
en”, seguida del numero o los numeros, de autorizacion sanitaria del matadero.

d) El nombre del Estado miembro o tercer pais en el que haya tenido lugar el despiece, precedido de la mencién “Despiece en”,
seguida del numero o los niumeros, en su caso, de autorizacion sanitaria de la sala o salas de despiece.

En el caso de que animal haya permanecido menos de 30 dias en el Estado miembro o tercer pais de nacimiento o en Estado
miembro o tercer pais de sacrificio, no sera necesario indicar dicho Estado miembro o tercer pais en el etiquetado como pais
de engorde.

En el caso de que la carne de vacuno proceda de animales nacidos, criados y sacrificados en el mismo Estado miembro o en el
mismo tercer pais, las menciones referidas al Estado miembro o tercer pais de nacimiento, engorde y sacrificio se podran
sustituir por el nombre de dicho Estado miembro o tercer pais precedido de la mencién “Origen” y el niumero de autorizacién
sanitaria del matadero.

4) En el caso de los animales de edad igual o inferior a 12 meses, se indicaran las menciones siguientes:

a) “Edad de sacrificio: Hasta 8 meses” , categoria “V” cuando se trate de animales de edad inferior o igual a 8 meses, y que
corresponde a la denominacioén “Ternera blanca” o “carne de ternera blanca”.

b) “Edad de sacrificio: De 8 a 12 meses”, categoria “Z” cuando se trate de animales de edad superior a 8 meses e inferior 12
meses, y que corresponde a la denominacién “Ternera ” o “carne de ternera .

En la carne de vacuno expuesta sin envasar para la venta consumidor final, cuando los paises de nacimiento, engorde y
sacrificio sean distintos, las carnes se expondran claramente separadas segun su origen.

PARTICULARIDADES DE LAS RESES DE LIDIA

R.D. 260/2002, B.O.E. de 15/3/02 por el que se fijan las condiciones sanitarias aplicables a la produccién y comercializacion de
carnes de reses de lidia. Véase ANEXO.

Sin perjuicio de lo dispuesto en la normativa vigente y en la Norma General de Etiquetado (R.D.1334/99), la denominacién de
venta se atendra también a las denominaciones descritas para la carne de vacuno.

En el etiquetado de la carne de reses de lidia, se indicaran las menciones obligatorias de acuerdo con lo establecido en el R.D.
260/2002, de 8 de marzo, por el que se fijan las condiciones sanitarias aplicables a la produccién y comercializacién de carnes
de reses de lidia, en concreto:

o El numero de referencia, establecido en el apartado 2.) sera el codigo de identificacion del animal establecido en el articulo
5 del Real Decreto 1980/1998, de 18 de septiembre, por el que se establece un sistema de identificacion y registro de los
animales de la especie bovina.

e El numero de autorizacién sanitaria del matadero sera sustituido por el numero asignado al lugar en el que se desarrolle el
espectaculo taurino o festejo popular asignado en la base de datos de identificacion y registro de bovinos establecida en el
articulo 12 del R.D. 1980/1998.

e En el caso de que el faenado o despiece de los animales se realice en alguno de los establecimientos recogidos en el
articulo 3.5.a) y b) del Real Decreto 260/2002, de 8 de marzo, se indicard, ademas, el nimero o los numeros de
autorizacion sanitaria de dichos establecimientos.
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Condiciones relativas al marcado de identificacion:

1.- La marca de inspeccion veterinaria sera de forma circular, con un diametro de 65 mm, presentando en su interior:

Una letra “L” mayuscula, cuyo trazo vertical medira 40 mm y el horizontal 25 mm. El grosor sera de 5 mm.

En la parte inferior del circulo, el nimero de Registro General Sanitario de Alimentos, con caracteres de 10 mm de altura.

2.- Cada semicanal llevara al menos, cuatro marcas, colocadas en espalda, costillar, lomo y parte exterior de la pierna.

3.- Las carnes despiezadas se marcaran con una sola marca que puede tener la mitad de las medidas previstas citadas en el
apartado anterior.

Etiquetado para la carne de vacuno importada en la Unién Europea

La carne de vacuno importada en la Union Europea, en la que no esté disponible la informacién prevista en el etiquetado
obligatorio, llevara en la etiqueta la indicacion “Origen no comunitario” y “Lugar de sacrificio: (nombre del tercer pais)”. Si
cumplira clasificacion, denominaciones de venta y etiquetado.

Etiquetado facultativo aplicable a la carne de vacuno.

1.-Se entendera por indicacion adicional aquella, distinta de las menciones obligatorias previstas en la legislacion vigente, que
se refiera a determinadas caracteristicas o condiciones de produccion de la carne etiquetada o del animal o animales de que
proceda. Dichas menciones deben ser, en todo caso, objetivas y demostrables.

La inclusion en el etiquetado de la categoria del animal de que procede la carne distinta de la denominaciéon de venta
establecida en el articulo 3 del R.D. 1698/03 sera considerada indicacion adicional. A este respecto, se entiende por categoria
del animal aquella denominacién dada al animal en funcién de su sexo y edad. Siempre que se indique la categoria del animal,
se indicara su sexo y edad.

2.- Los agentes econdmicos u organizaciones que deseen incluir en las etiquetas de la carne de vacuno que comercialicen, con
su nombre o logotipo, indicaciones adicionales deberan presentar un pliego de condiciones que incluya todos los requisitos
previstos en el articulo 16 del reglamento (CE) n° 1760/2000. La solicitud de aprobacion y registro del pliego de condiciones
sera dirigida a la autoridad que resulte competente segun el domicilio social del agente econémico u organizacién, excepto si
alguna de las menciones que se deseen incluir en el etiquetado hace referencia a un nombre geografico, en cuyo caso sera
presentada ante la autoridad que resulte competente segun la ubicacién del lugar geografico mencionado. La autorizacion del
pliego de condiciones sera valida en todo el Estado.

3.- Una vez autorizado el pliego de condiciones por la autoridad competente, los agentes econdmicos u organizaciones podran
utilizar las menciones facultativas en el etiquetado cuando hayan obtenido el oportuno certificado de conformidad emitido por el
organismo de control designado, al que hace referencia el articulo 7.1. del R.D. 1698/03.

4.- En ningun caso se podra hacer referencia, en el etiquetado facultativo, a caracteristicas que toda carne posea
intrinsecamente, destacandolas como si fuesen particulares de esa carne concreta, asi como tampoco se podra hacer
referencia a condiciones de sanidad animal o salubridad del producto, ni a cualidades o caracteristicas que se atribuyan a los
animales de que procede debidas al cumplimiento de la legislacion vigente.

5.- La marca comercial o la razén social no contendran indicaciones graficas o escritas incompatibles con lo establecido en el
R.D. 1698/03.

6.- Sélo se podra incluir la indicacion “Certificado por”, seguida del nombre o acrénimo del organismo independiente de control
y, en su caso, de su logotipo, cuando en la etiqueta se incluyan adicionales y se haya obtenido el correspondiente certificado
de conformidad.

7.- De acuerdo con lo establecido en el articulo 16.6 del reglamento (CE) n°® 1760/2000, no podran ser utilizados en el
etiqguetado facultativo de carne de vacuno los nombres geograficos, salvo que se den simultaneamente las siguientes
condiciones:

Que el nombre geografico no esté reservado para carnes de vacuno en el marco del Reglamento (CEE) n° 2081/92 del
consejo, de 14 de julio de 1992, relativo a la proteccion de las indicaciones geograficas y denominaciones de origen de los
productos agricolas y alimenticios.

Que el lugar geografico mencionado se determine con suficiente exactitud en el pliego de condiciones de manera que no dé
lugar a confusién o a dificultades en el control.

Que el nacimiento y engorde de los animales de que proceda la carne hayan ocurrido en el lugar geografico indicado, o que, no
habiendo nacido en dicho lugar, se hayan engordado en éste al menos cuatro meses, si los animales se sacrifican con menos
de doce meses, o seis meses en los demas casos. En este segundo caso en que el animal no ha nacido en el lugar de
engorde, el lugar geografico sélo podra ir precedido de la mencion “Engordado en” o “Cebado en”, seguida del niumero de
meses de engorde.

8.- Antes del 31 de enero de cada afo, el agente econdmico u organizaciéon comunicara a la autoridad competente, a efectos
meramente estadisticos, la informacion sobre el volumen de carne comercializada al amparo de un pliego de condiciones de
etiquetado facultativo durante el afio anterior.

PARTICULARIDADES DE LA CARNE PICADA Y PREPARADOS DE CARNE.

Véase ANEXO
. Condiciones relativas al marcado de salubridad Reglamento 853/2004 ver apartado anterior correspondiente al marcado
de alimentos.
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Condiciones aplicable al etiquetado:

Los embalajes destinados al consumidor final que contengan carne picada de aves de corral o de solipedos o preparados de
carne en los que haya CMS (carne separada mecanicamente) deberan llevar un rétulo en el que se indique que los productos
han de cocinarse antes de su consumo.

PARTICULARIDADES DE LA CARNE PICADA DE VACUNO

e Real Decreto 1698/2003 B.O.E 20/12/2003 Real Decreto 1698/2003 B.O.E 20/12/2003 por el que se establecen
disposiciones de aplicaciéon de los Reglamentos comunitarios sobre el sistema de etiquetado de la carne de vacuno.

Sin perjuicio de lo dispuesto en la normativa vigente y en la Norma General de Etiquetado (R.D.1334/1999),Para la carne de
vacuno picada se indicara, al menos, las siguientes menciones Real Decreto 1698/2003 B.O.E 20/12/2003.

1.- Denominacion de venta en el caso de la carne picada y de los recortes de carne se afiadira a las menciones “Carne picada
de “ o0 en su caso “Recortes de carne de “ aquellas que sean de aplicacién (las mismas que las de la carne de vacuno ). No
obstante para la carne picada se podra usar el término general de “Carne picada de vacuno”.

2.- El numero de referencia o cédigo de referencia que debe relacionar inequivocamente la carne con el animal o grupo de
animales de que procede:

Para carnes picadas y recortes de carne para la formacion del lote solo sera necesario respetar que la carne proceda de
animales sacrificados en un mismo pais.

3.- En el caso de carnes picadas y recortes de carne las menciones citadas en el apartado 3 de las carnes podran ser
sustituidas por las siguientes:

a) La mencion “Producido en”, seguida del nombre del estado miembro o del tercer pais de elaboracion. En el caso de los
recortes de carne se indicaran ademas el n° de autorizacién sanitaria del establecimiento de elaboracion.

b) El nombre del Estado miembro o tercer pais en el que haya tenido lugar el sacrificio, precedido de la mencion “Sacrificado
en” o “Pais de sacrificio”.

c) Los paises de nacimiento y engorde de los animales cuando no coincidan con el pais de produccién o elaboracion de la
carne picada.

Se aplicaran, asimismo, las indicaciones anteriores, al etiquetado de la carne picada que contenga mezcla de carne de vacuno
con otras especies animales, cuando el contenido de carne de vacuno sea superior al 50%.

Véase también apartado sobre “PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS QUE DEBERIAN COCINARSE ANTES DE SU
CONSUMO” particularidades.

PARTICULARIDADES DE LA CARNE PICADA

e Reglamento 853/2004 D.O.U.E. 25/06/2004 por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de
origen animal.

e Reglamento 2076/2005 D.O.U.E. 22.12.2005 por el que se establecen disposiciones transitorias y modifican los
reglamentos 853/2004 y 854/2004.

Reglamento 853/2004; El etiquetado debera garantizar el cumplimiento del requisito establecido sobre temperaturas de
almacenamiento y transporte de las carnes picadas y preparados de carne, T2 2° en carne picada y 4° en preparados de carne
en etiquetado.

Reglamento 2076/2005 D.O.U.E. 22.12.2005; En el etiquetado debera figurar también:
e  “porcentaje de grasa inferior a....”
e “relacion tejido conjuntivo/proteinas de carne inferior a ...”

En dicho reglamento 2076/2005 se establecen los criterios de composicion controlados basandose en una media diaria.

Contenido en grasa | Relacion tejido conjuntivo proteinas de carne
Carne picada magra <7% <12%
Carne picada pura de bovino <20% <15%
Carne picada que contiene carne de porcino < 30% <18%
Carne picada de otras especies <25% < 15%

Véase también el apartado sobre “PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS QUE DEBERIAN COCINARSE ANTES DE SU
CONSUMOQ?” particularidades.

PARTICULARIDADES DE LOS DERIVADOS CARNICOS ELABORADOS EN CARNICERIAS CON OBRADOR
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e R.D. 1376/2003, B.O.E 14/11/2003 por el que se establecen las condiciones sanitarias de produccion, almacenamiento y
comercializacidon de las carnes frescas y sus derivados en los establecimientos de comercio al por menor. Ver modelo de
etiqueta en anexo Il

Condiciones relativas al marcado sanitario:

1.- Los derivados carnicos, producidos en los establecimientos contemplados en este real decreto, iran provistos
de una marca sanitaria, que se colocara en el momento o inmediatamente después de su elaboracién de forma legible,
indeleble y claramente identificable.

2.- La marca sanitaria debera incluir, dentro de un rectangulo, las indicaciones siguientes:
a) En la parte superior, la expresién “ELABORACION PROPIA”, en mayusculas.

b) En la parte central, el nUmero de autorizacion del establecimiento.

c¢) En la parte inferior, la expresion “VENTA DIRECTA AL CONSUMIDOR”, en mayusculas.

3.- La marca sanitaria podra imprimirse directamente sobre el producto, con medios autorizados, o estar previamente impresa
en el recipiente que los contenga o bien sobre una etiqueta, placa o marchamo sujeto al producto, fabricados con material apto
para entrar en contacto con los alimentos o, en su caso, adherirse sobre el envase.

Relativo al etiquetado:

Sin perjuicio de lo dispuesto en el Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, por el que se aprueba la Norma General de
Etiquetado, Presentacion y Publicidad de los Productos Alimenticios, la carne y los derivados carnicos que, producidos por los
establecimientos de comercio al por menor (R.D. 1376/2003), se presenten envasados para la venta al consumidor, llevaran en
el etiquetado, ademas, la siguiente informacion:

1.- La marca sanitaria.

2.-En los derivados carnicos, la denominaciéon comercial conforme a las normas de calidad correspondientes a cada tipo de
producto, o bien las denominaciones comerciales consagradas por el uso y las clasificaciones de calidad tipificadas en dichas
normas, haciendo especial mencién de la especie o especies a partir de las que se ha obtenido la carne

3.- Modo de empleo. Cuando su indicacién sea necesaria para hacer un uso adecuado , en particular el texto “Cocinar
completamente antes de su consumo”.

4.- Nombre del establecimiento y direccion.

5.- lista de ingredientes, igual que en venta sin envasar.

6.- cantidad neta

7.- Condiciones de conservacion

8.- Fecha de caducidad o consumo preferente.

Ademas, la carne y los derivados carnicos, producidos por los establecimientos de venta al por menor de las carnes y
derivados carnicos que no se presenten envasados para la venta al consumidor, deberan tener un cartel o rétulo préximo al
producto en el expositor, en el que figurara al menos:
1.- Denominacion del producto. En los derivados carnicos, la denominacion comercial conforme a las normas de calidad
correspondientes a cada tipo de producto, o bien las denominaciones comerciales consagradas por el uso y las clasificaciones
de calidad tipificadas en dichas normas, haciendo especial mencién de la especie o especies a partir de las que se ha obtenido
la carne.
2.- La indicacion “Elaboracién propia”.
3.- lista de ingredientes.
4.- En el mismo cartel o junto al cartel y en el mismo producto o en etiqueta o recipiente que los contenga la marca sanitaria
consistente en un rectangulo con el texto siguiente:

e En la parte superior, la expresion “ELABORACION PROPIA”, en mayusculas.

e En la parte central, el nUmero de autorizacion del establecimiento.

e Enla parte inferior, la expresion “VENTA DIRECTA AL CONSUMIDOR”, en mayusculas.
5.- Modo de empleo. Cuando su indicacién sea necesaria para hacer un uso adecuado, en particular el texto “Cocinar
completamente antes de su consumo”.

PARTICULARIDADES DE LOS PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS QUE DEBEN COCINARSE ANTES DE SU CONSUMO

e Reglamento CE 853/2004

e Reglamento 2073/2005 D.O.U.E. 22.12.2005

Reglamento CE 853/2004; Los embalajes destinados al consumidor final que contengan carne picada de aves de corral o de
solipedos o preparados de carne en los que haya CSM (carne separada mecanicamente) deberan llevar un rétulo en el que se
indique que los productos han de cocinarse antes de su consumo.

Reglamento 2073/2005 D.O.U.E. 22.12.2005 ; Cuando se cumplan los requisitos establecidos para salmonella en la carne
picada, los preparados de carne y los productos carnicos de todas las especies, destinados a ser consumidos cocinados, el

fabricante debera etiquetar claramente los lotes de dichos productos comercializados para informar al consumidor sobre la
necesidad de un cocinado completo antes de su consumo.

A partir de 1 enero 2010 no sera necesario dicho etiquetado en lo que respecta a la carne picada, los preparados de carne y
los productos carnicos hechos a base de carne de aves de corral.
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ETIQUETADO PARA EL ESPARRAGO BLANCO EN CONSERVA

e R.D. 946/2003, de 18/7/03, por el que se establecen requisitos especificos de etiquetado para el esparrago blanco en
conserva. B.O.E de 30/7/03.

El etiquetado del esparrago blanco envasado para su comercializacion en Espafia se ajustara, ademas de lo dispuesto en la
Norma General de Etiquetado (R.D. 1334/1999), a lo siguiente:

En el caso de productos originarios de Espafia, la expresion “producto cultivado en (provincia, comunidad auténoma)”.

En el caso de producto originario de la Unidn Europea, una indicacion con la expresién “producto originario de (Estado
miembro en el que se ha cultivado el producto)”.

En el caso de productos originarios de paises terceros, la expresion “producto originario de (pais tercero en el que se ha
cultivado el producto)”.

Dichas leyendas deben ser con los mismos caracteres tipograficos que los del nombre, la razén social y en el mismo campo y
angulo visual.

Ademas, cuando el producto se haya envasado en Espafia, en el envase debera figurar el numero de registro sanitario
correspondiente a la fabrica en la que se haya elaborado el producto. Dicha indicacién aparecera troquelada si el envase es
metalico, e impreso con tinta indeleble, antes de la esterilizacion, si es de vidrio.

PARTICULARIDADES EN HELADOS
e Condiciones relativas al marcado de salubridad Reglamento 853/2004 ver apartado anterior correspondiente al marcado
de alimentos. Véase ANEXO.

e Real Decreto 618/1998 por el que se aprueba la Reglamentacion técnico sanitaria para la elaboracion, circulacion y
comercio de helados y mezclas envasadas para congelar B.O.E. n® 101 28 abril 1998.

El etiquetado se efectuara de conformidad con lo dispuesto en el Real Decreto 1134/1999, de 31 de julio, por el que se aprueba
la Norma General de Etiquetado, Presentacion y Publicidad de los Productos Alimenticios y modificaciones posteriores, con las
siguientes particularidades:

1.- Las denominaciones del producto seran las establecidas en el articulo 3 del R.D 618/1998, que se completara con la
mencion del ingrediente caracteristico, o en el caso de que dicho ingrediente sea un aroma, con la mencién “sabor a”.

Los postres de helado se denominaran con el nombre consagrado por el uso en Espafa, o una descripcion del producto
alimenticio lo suficientemente precisa para permitir al comprador conocer su naturaleza y distinguirlo de los productos con los
cuales podria confundirse.

2.- Los establecimientos que vendan helados a granel, asi como las maquinas elaboradoras-expendedoras de helados,
deberan indicar las denominaciones de venta de los diferentes helados que comercializan, segun la clasificacion del articulo 3,
o bien exponer dicha informaciéon en un cartel, en un lugar bien visible, préoximo al producto. Asi mismo, deberan tener a
disposicién del consumidor la féormula cualitativa de los mismos.

PARTICULARIDADES DE LOS HUEVOS
(Véase pictograma en el ANEXO)

MARCADO DE HUEVOS Respecto el marcado si indica lo dispuesto en el Reglamento 1234/2007 (anexo XIV).

Marcado de los huevos

1. Los huevos de clase A irdan marcados con el codigo del productor.

Los huevos de clase B iran marcados con el cédigo del productor o con otra indicacion.

Los Estados miembros podran eximir de este requisito los huevos de clase B que se comercialicen exclusivamente en su
territorio.

2. El marcado de los huevos conforme al apartado 1 se realizara en la explotacion o en el primer centro de empaquetado al que
lleguen los huevos.

3. Los huevos vendidos por el productor al consumidor final en un mercado publico local de la regiéon de produccion del Estado
miembro iran marcados de conformidad con el apartado 1.

No obstante, los Estados miembros podran eximir de este requisito a los productores que tengan un maximo de

50 gallinas ponedoras, siempre y cuando en el punto de venta estén indicados el nombre y direccion del productor.

Reglamento Decreto (CEE) 853/2004
Real Decreto 102/2004

Reglamento CE 1028/2006.
Reglamento (CEE) N° 1234/2007
Reglamento (CEE) N° 589/2008
Reglamento (CEE) N° 598/2008

El Reglamento (CE) n° 1234/2007 deroga algunos articulos del Reglamento (CE) n° 1028/2006, sobre las normas de
comercializacion de los huevos.

El Reglamento (CE) n° 589/2008, por el que se establecen las normas de comercializacion de los huevos, deroga el
Reglamento (CE) n° 557/2007 y fija entre otras condiciones, las siguientes:
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Articulo 11.- Marcado de los huevos directamente entregados a la industria alimentaria (modificado y sustituido por el
Reglamento 598/2008)

Salvo disposicion en contrario prevista en la normativa sanitaria, los Estados miembros podran eximir a los operadores que asi
lo soliciten de las obligaciones de marcado fijadas en el anexo XIV, parte A, apartado Ill, punto 1, y en el anexo XIV, parte A,
apartado IV, punto 3, del Reglamento (CE) n® 1234/2007 cuando los establecimientos de produccién entreguen directamente
los huevos a la industria alimentaria.

En los casos contemplados en el apartado 1:

El Estado miembro en el que esté situado el establecimiento de produccién informara adecuadamente a las autoridades
competentes de los Estados miembros en cuestion sobre la concesién de la exencion de marcado antes de cualquier entrega;
cuando la exencion se refiera a un proveedor situado en un tercer pais, los huevos solo se entregaran a la industria a condiciéon
de que su destino final con vistas a su transformacion sea controlado por las autoridades competentes del Estado miembro que
concede la exencion;

La entrega tendra lugar bajo la completa responsabilidad del empresario de la industria alimentaria, que consecuentemente se
comprometa a utilizar los huevos Unicamente para la transformacion”.

Articulo 12.- Marcado de los estuches

Los estuches que contengan huevos de la categoria A deberan llevar en una de sus caras exteriores, en letras claramente
visibles y perfectamente legibles, las indicaciones siguientes:

el cédigo del centro de embalaje;

la categoria de calidad; los estuches podran marcarse con las palabras “Categoria A” o con la letra “A”, combinadas o no con la
palabra “frescos”;

la categoria de peso conforme al articulo 4, apartado 2, del presente Reglamento;

la fecha de duracién minima conforme al articulo 13 del presente Reglamento;

las palabras “huevos lavados”, para los huevos lavados conforme al articulo 3 del presente Reglamento;

como condicion especial de almacenamiento conforme al articulo 3, apartado 1, punto 6, de la Directiva 2000/13/CE, una
indicacion que recomiende a los consumidores que conserven los huevos en el frigorifico.

Ademas de cumplir los requisitos establecidos en el apartado 1, los estuches que contengan huevos de la categoria A deberan
llevar en una de sus caras exteriores, en letras claramente visibles y perfectamente legibles, el sistema de cria de las gallinas
ponedoras.

Para la identificacion del sistema de cria se emplearan Unicamente los términos siguientes:

Para la cria convencional, los términos indicados en el anexo |, parte A, pero solo si se cumplen las condiciones pertinentes
establecidas en el anexo |l;

Para la produccion ecoldgica, los términos fijados en el articulo 2 del Reglamento (CEE) n° 2092/91 del Consejo ().

(1) DO L 198 de 22.7.1991, p. 1.

El significado del cédigo del productor se explicara en el exterior o en el interior del estuche.

Cuando las gallinas ponedoras se crien en sistemas de produccion conformes a los requisitos del capitulo 11l de la Directiva
1999/74/CE, la indicacién del método de cria podra completarse con alguna de las indicaciones recogidas en el anexo |, parte
B, del presente Reglamento.

El apartado 2 se aplicara sin perjuicio de posibles medidas técnicas nacionales que impongan mayores exigencias que los
requisitos minimos establecidos en el anexo Il y se apliquen Unicamente a los productores del Estado miembro interesado,
siempre y cuando sean compatibles con la legislacion comunitaria.

Los estuches que contengan huevos de la categoria B deberan llevar en una de sus caras exteriores, en letras claramente
visibles y perfectamente legibles:

el cédigo del centro de embalaje;

la categoria de calidad; los estuches se marcaran con las palabras “Categoria B” o con la letra “B”;

la fecha de embalaje.

Los Estados miembros podran exigir que las etiquetas de los estuches de huevos producidas en su territorio se coloquen de tal
forma que se desgarren al abrir los estuches.

Articulo 13.- Indicacion de la fecha de duracion minima

La fecha de duraciéon minima contemplada en el articulo 3, apartado 1, punto 5, de la Directiva 2000/13/CE no debera rebasar
un plazo superior a 28 dias después de la puesta. Cuando se indique el periodo de puesta, la fecha de duracién minima se
determinara a partir del primer dia de ese periodo.

Articulo 14.- Estuches marcados con la indicaciéon “Extra”

Los estuches que contengan huevos de la categoria A podran marcarse con las indicaciones adicionales de calidad “extra” o
“extra frescos” hasta el noveno dia después de la puesta.
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Cuando se utilicen las indicaciones mencionadas en el apartado 1, la fecha de puesta y el plazo limite de nueve dias figuraran
de forma claramente visible y perfectamente legible en el estuche.

Respecto el marcado sanitario ver pagina 24 que recoge lo dispuesto en el Reglamento 1234/2007 (anexo XIV) .

Dicho reglamento establece que los Estados miembros podran eximir de este requisito (marcado) a los productores que tengan
un maximo de 50 gallinas ponedoras, siempre y cuando en el punto de venta estén indicados el nombre y direccién del
productor.

PARTICULARIDADES DE LOS OVOPRODUCTOS

e Condiciones relativas al marcado de salubridad Reglamento 853/2004 ver apartado anterior correspondiente al
marcado de alimentos. (Véase ANEXO)

o Condiciones relativas al etiquetado Reglamento. CE 853/2004 modificado por Reglamento CE 2074/2005 anexo 7.

Las remesas de ovoproductos no destinados a la venta al por menor, sino para su utilizacién como ingrediente en la fabricaciéon
de otro producto, deberan llevar una etiqueta que indique la temperatura a la que deben conservarse los ovoproductos y el
periodo durante el cual puede garantizarse su conservacion.

En el caso de los huevos liquidos, la etiqueta a que se hace mencién en el punto 1 debera llevar la siguiente indicacion.
“ovoproductos no pasteurizados-deberan tratarse en el local de destino”, asi como la mencion de la fecha y la hora del cascado
de huevos.

PARTICULARIDADES DE LA LECHE Y DERIVADOS LACTEOS

e Condiciones relativas al marcado de salubridad Reglamento 853/2004. Véase apartado anterior correspondiente al
marcado de alimentos de origen animal. Véase ANEXO.

No obstante los requisitos generales del Reglamento 853/2004 el Reglamento 1662/2006 establece que:

En lugar de indicar el n° de autorizacion del establecimiento, la marca de identificacion podra incluir una referencia al lugar del
envase o del embalaje en la que figure el n° de autorizacion del establecimiento.

En el caso de botellas reutilizables, la marca de identificaciéon podra indicar Unicamente las iniciales del pais de consignacion y
el n® de autorizacion del establecimiento.

e Condiciones aplicables al etiquetado: Sin perjuicio de lo dispuesto en el Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, por el
que se aprueba la Norma General de Etiquetado, Presentacién y Publicidad de los Productos Alimenticios y para facilitar el
control, apareceran claramente indicados en la etiqueta de acuerdo con el Reglamento CE 1662/2006 DOUE 18.11.2006

1.- Para la leche cruda destinada al consumo humano directo, la mencién "leche cruda".

2.- Para los productos lacteos elaborados con leche cruda cuyo proceso de elaboracién no incluya ningun tratamiento
térmico por calentamiento o ningun tratamiento fisico o quimico, las palabras la mencion "elaborado con leche cruda".

3.- En el caso de calostro, la palabra “calostro” .

4.- En el caso de los productos elaborados con calostro, la expresién “elaborado con calostro”.

Los requisitos anteriores se aplican a los productos destinados al comercio minorista. El término “etiquetado” incluye cualquier

envase, documento, rétulo, etiqueta, faja o collarin que acompafien o se refieran a dichos productos.

e Logotipo “Letra Q”

Logotipo “Letra Q” de garantia de un sistema de trazabilidad completa y de uso totalmente
voluntario se encuentra regulado por el Real Decreto 405/2010 B.O.E. 01/04/2010.

Particularidades en el etiquetado de algunos productos lacteos:

Quesos
Norma de calidad para quesos y quesos fundidos Real Decreto 1113/2006 BOE 06/10/2006.

La norma establece ciertas particularidades a tener en cuenta respecto el etiquetado de los quesos que se elaboran en Espafia
incluso los que utilicen el nombre de alguna variedad espafola o extranjera:

Denominacion de venta: La denominacion a excepcion de las variedades de queso que tengan norma especifica, sera “queso”
que debera completarse segun corresponda con las indicaciones siguientes.

En el caso de utilizar leche distinta a la de vaca la indicacion de las especies animales de las que proceda la leche en orden
decreciente. Esta denominacion podra reemplazarse por la de “queso de mezcla”.

Atendiendo a su maduracion los quesos se denominaran; queso fresco, queso blanco pasterizado, queso madurado, queso
madurado con mohos.

La palabra madurado podra sustituirse por las siguientes denominaciones facultativas segun la maduracion minima en dias

DENOMINACION QUESO PESO> 1,5 KI PESO< 1,5 KI
Tierno 7 dias 7 dias
Semicurado 35 dias 20 dias
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Curado 105 dias 45 dias

Viejo 180 dias 100 dias

Afiejo 270dias

En la lista de ingredientes los quesos elaborados con leche de distintas especies indicaran en orden decreciente dichas
leches, acompafiadas de sus porcentajes minimos presentes en la mezcla.

Debe indicarse el contenido de materia grasa en 100 g. Dicha mencién no es precisa si forma parte del etiquetado nutricional y
también podra sustituirse por las denominaciones siguientes “Extragraso” >60% de grasa sobre extracto seco, “Graso” entre el
45 y 60% “Semigraso” entre 25 y menor a 45% “Semidesnatado” minimo 10 y menor de 25% y “Desnatado” menos del 10% de
grasa sobre extracto seco.

Quesos fundidos
¢ Norma de calidad para quesos y quesos fundidos Real Decreto 1113/2006 BOE 06/10/2006.

Debe indicarse el contenido de materia grasa en 100 g. Dicha mencién no es precisa si forma parte del etiquetado nutricional y
también podra sustituirse dicha mencion por las denominaciones siguientes “Extragraso” >60% de grasa sobre extracto seco,
“Graso” entre el 45 y 60% “Semigraso” entre 25 y menor a 45% “Semidesnatado” minimo 10 y menor de 25% y “Desnatado”
menos del 10% de grasa sobre extracto seco.

Yogur
e Norma de calidad el B.O.E. 18/02/2003

Fija las temperaturas de mantenimiento entre 1y 8°C.

Fija la fecha de caducidad del yogur a 28 dias siguientes contados a partir de su fabricacion.

La fecha de duracion minima se indicara mediante la leyenda “fecha de caducidad” excepto en los yogures pasterizados
después de la fermentacion que se indicara la fecha de consumo preferente.

Leche Conservada Deshidratada
e Norma calidad B.O.E. 02/08/2003 Aplicable a Leche Evaporada, Leche Condensada y Leche en Polvo
No se aplica a leches en polvo para nifios menores de 12 meses (regidas por RD 72/1998 del 23 de enero de 1998)

Se indicara el % de grasa excepto en la desnatada.

Se indicara el % de extracto seco magro procedente de la leche en la leche evaporada y en la leche condensada.

Se haran constar las recomendaciones para su reconstitucion en la leche en polvo.

Obligatorio especificar que es un producto “No recomendado para lactantes menores de 12 meses” en el etiquetado de la leche
en polvo.

Cuajada
e Norma de Calidad R.D. 1070/2007 B.O.E. 29 agosto 2007.

En su etiquetado se indicara el contenido de materia grasa por cien gramos de producto acabado, dicha mencién no sera
exigible cuando forme parte del etiquetado nutricional.

PARTICULARIDADES DE LOS MOLUSCOS BIVALVOS VIVOS

e Condiciones relativas al marcado de salubridad Reglamento 853/2004, 2074/05 y 2076/05ver apartado anterior
correspondiente al marcado de alimentos de origen animal. Véase ANEXO

e Condiciones aplicables al etiquetado Reglamento 853/2004 2074/05 2076/05:

La etiqueta, incluida la marca de identificacion, debera ser impermeable.

Las etiquetas deberan recoger la informacioén siguiente:

1.- La especie de molusco bivalvo de que se trate (nombre vulgar y nombre cientifico).

2.- Fecha de embalado, con indicacién del dia y el mes, como minimo. No obstante lo dispuesto en la Norma General de
etiquetado, Presentacién y Publicidad de los productos Alimenticios, aprobada por Real Decreto 1134/1999, de 31 de julio, la
fecha de caducidad podra ser sustituida por la mencién, "estos animales deben estar vivos en el momento de su venta".

La etiqueta fijada a los embalajes que no sean unitarios de venta al consumidor final debera ser conservada por el comerciante
minorista durante al menos los 60 dias siguientes del fraccionamiento del contenido de dichos envases.

PARTICULARIDADES DE LOS PRODUCTOS PESQUEROS

e Condiciones relativas al marcado de salubridad Reglamento 853/2004, 2074/05 y 2076/05. Véase apartado anterior
correspondiente al marcado de alimentos de origen animal. Véase ANEXO.

e Condiciones aplicables al etiquetado Reglamento 853/2004 2074/05 2076/05 y Real Decreto 121/2004 B.O.E de 5/2/04:
Todos los productos pesqueros frescos, refrigerados o cocidos, ademas de cumplir con lo establecido en el Real

Decreto 1134/1999, de 31 de julio, por el que se aprueba la Norma General de etiquetado, presentacion y Publicidad de los

Productos Alimenticios, y el Reglamento (CE) n° 853/04, deberan llevar en el envase o embalaje correspondiente, y en lugar
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bien visible, una etiqueta cuyas dimensiones minimas no inferiores a 9,5 cm de longitud por 4 cm de altura, en la que en
caracteres legibles e indelebles se contemplen como minimo las siguientes especificaciones: denominacion comercial y
cientifica de la especie, método de produccion (pesca extractiva o pescado, pescado en aguas dulces, criado o acuicultura,
marisqueo), nombre de la zona de captura o de cria, conforme a lo establecido en el anexo Il del R.D. 121/04, peso neto, para
productos envasados, modo de presentacion y/o tratamiento (eviscerado: evs; con cabeza: c/C; fileteado: fl; cocido:c;
descongelado; otros), identificacion del primer expedidor o centro de expedicion.

Esta etiqueta ha de constar en el envase o embalaje en su primera puesta a la venta, y debera acompaniar al producto
en las diversas fases de comercializacion desde dicha primera venta o puesta en el mercado hasta el consumidor final,
incluyendo el transporte y distribucion.

En el caso de especies pesqueras que, por su tamafio u otras razones fisicas, se expongan para la primera venta en
envases 0 embalajes especiales, en el documento que acomparie a la especie durante su comercializaciéon han de constar
todos los requisitos de informacion requeridos en el R.D. 121/04.

El contenido del etiquetado, que ha de servir de informacion en la venta a granel al consumidor final serd expuesto en
los lugares de venta con la etiqueta o en una tablilla o cartel de tal forma que se puedan identificar las caracteristicas del
producto, conteniendo, como minimo, las siguientes especificaciones: denominacién comercial de la especie, método de
produccién (pesca extractiva o pescado, pescado en aguas dulces, criado o acuicultura, marisqueo), nombre de la zona de
captura o de cria, conforme a lo establecido en el anexo Il del R.D. 121/04, peso neto, para productos envasados, modo de
presentacion y/o tratamiento (eviscerado: evs; con cabeza: ¢/C; fileteado: fl; cocido:c; descongelado; otros).

Las comunidades auténomas con lengua cooficial distinta de la lengua oficial del Estado podran establecer que las
especificaciones contenidas en el etiquetado segun el R.D. 121/04 figuren en la lengua oficial del estado o en texto bilingle.

Otras particularidades: reglamento 2010/2008 Real Decreto 1380/2002.

e Elreglamento 2010/2008 D.O.U.E. del 18.10.2008 establece que:

Los productos de la pesca frescos, preparados, congelados y transformados pertenecientes a la familia de los Gempylidae, en
particular el Ruvettus pretiosus y el Lepidocybium flavobrunneum, solo podran comercializarse embalados o envasados y
deberan ser debidamente etiquetados para informar al consumidor sobre el modo de preparacion o cocciéon adecuado y el
riesgo relacionado con la presencia de sustancias con efectos gastrointestinales adversos.

En la etiqueta debera figurar el nombre cientifico de los productos de la pesca junto al nombre comun.

e Asimismo, es de cumplimento el R.D. 1380/02, DE 20 DE DICEMBRE, B.O.E. n° 3, DE 3/1/03, relativo a la
IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS DE LA PESCA, DE LA ACUICULTURA Y DEL MARISQUEO CONGELADOS Y
ULTRACONGELADO, que incluye: denominaciéon comercial y cientifica de la especie, método de produccion (pesca
extractiva o pescado, pescado en aguas dulces, criado o acuicultura o marisqueo, zona de captura o de cria, forma de
presentacion comercial: entero, filetes y otros, denominacion: producto congelado), “gamba pelada”, etc.

PARTICULARIDADES DE LAS SETAS

e Real Decreto 30/2009, de 16 de enero, por el que se establecen las condiciones sanitarias para la comercializacién de
setas para uso alimentario .B.O.E. 23 -01-2009

En la denominacion del producto deberé indicarse, en todos los casos, el género y especie y si son silvestres o cultivadas.
Ademas, podra utilizarse, en caracteres de igual o inferior tamafio, el nombre comun.

La mencioén del género y especie en las setas frescas y conservadas que se comercialicen envasadas, debera figurar en la lista
de ingredientes.

e Reglamento. CE 853/2004 modificado por Reglamento CE 2074/2005 anexo 7.

Los productos pertenecientes a la familia de los Gempylidae , en particular el Ruvettus pretiosus y el Lepidocybium
flavobrunneum (Butterfish) sélo podran comercializarse en forma envasada/embalada y deberan ser debidamente etiquetados
para informar al consumidor sobre el modo de preparacion o coccion adecuado y el riesgo relacionado con la presencia de
sustancias con efectos adversos gastrointestinales . En la etiqueta debera figurar el nombre cientifico junto al nombre comun.

PARTICULARIDADES DE DETERMINADOS PRODUCTOS VITIVINICOLAS

e Real Decreto 1363/2011, de 7 de OCTUBRE, por el que se desarrolla la reglamentacion comunitaria en materia de
etiquetado, presentacion e identificacion de determinados productos vitivinicolas. B.O.E 01-11-2011

Capitulo 11, Articulo 3. Obligacion de etiquetar.

1. En aplicacion al articulo 70.4 del Reglamento (CE) n°® 607/2009 de la Comision de 14 de julio de 2009, los vinos
embotellados en Esparfia deberan ir etiquetados.

2. Quedan exceptuados de dicha obligacion:

a) Los vinos transportados entre dos o mas instalaciones de una misma empresa.
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b) Elvino no destinado a la venta, hasta un maximo de 30 litros por partida.

c) Elvino destinado al consumo familiar del productor y de sus empleados.

d) Las botellas de vinos espumosos con denominacion de origen protegida elaborados segun el “método tradicional” que,
cumpliendo lo establecido para esta mencién en el articulo 66.4 del Reglamento (CE) n® 607/2009 de la Comision, de 14
de julio de 2009, satisfagan, ademas, los siguientes requisitos:

1.9 Que las botellas circulen dentro de la zona de produccion de la denominacion de origen protegida de que se trate y
entre bodegas con derecho a la misma.

2.9 Que las botellas se encuentren en fase de elaboracion cerradas con tapén de tiraje en el que se identifique el lote de
procedencia y la bodega que efectud su tiraje y fermentacion.

3) Que vayan provistos de un documento de acompafnamiento.

4.) Que sean objeto de controles especificos.

Articulo 4. Indicacién del numero de Registro de Envasadores de Vinos.

En aplicacion del articulo 70.3 del Reglamento (CE) n°® 607/2009 de la Comision, de 14 de julio de 2009, en el
etiquetado de los vinos, debera figurar obligatoriamente el nimero de Registro de Envasadores de Vinos, atribuido por las
comunidades autbnomas competentes.

Articulo 5. Utilizacién del término elaborador como expresion equivalente a productor.

En aplicacién del articulo 56.3.b) del Reglamento (CE) n® 607/2009 de la Comisién, de 14 de julio de 2009, del término
elaborador se considera equivalente al término productor establecido en el 56.1.c) del citado reglamento.

Para los vinos espumosos, en el caso de una elaboracion por encargo, la indicacion del elaborador se complementara
mediante los términos “elaborado para... por...".

Articulo 6. Uso facultativo de codigos en el etiquetado.

1. De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 56.5 del Reglamento (CE) n° 607/2009 de la Comision, de 14 de julio de 2009,
la indicacién del nombre y la direccion del embotellador, o la del productor o vendedor, o la del importador podra ser
sustituida en el etiquetado por un cédigo.

Como cddigo se utilizara el nimero de Registro de Embotelladores de Vinos.

2. En aquellos casos en los que el producto en cuestidon o en los que el operador econdémico citado en el primer parrafo, no
sean objeto de inscripcion en el registro de Envasadores de Vinos, como coédigo se utilizara el Codigo de Identificacion
Fiscal (CIF).

Articulo 7. Supuestos de obligatoriedad en el uso de cédigos en el etiquetado.

1. Cuando el nombre del embotellador, productor, importador o vendedor conste de, o contenga una denominacion de origen
o indicacion geografica protegidas, dicho nombre se sustituira por el cédigo indicado en el articulo anterior.

2. Cuando la direccion del embotellador, productor, importador o vendedor conste de, o contenga una denominacién de
origen o indicacion geografica protegidas, dicha direccion se sustituira por el codigo postal correspondiente.

3. No obstante lo dispuesto en los apartados anteriores, cuando el producto en cuestion tenga derecho al uso de tal
denominacién de origen, o indicacién geografica protegidas, sera de aplicacién lo contemplado en el articulo 56.6.a) del
Reglamento (CE) n° 607/2009 de la Comisiodn, de 14 de julio de 2009.

Articulo 8. Condicionantes para la utilizacién de codigos.

1. Las sustituciones por un codigo a las que hacen referencia los articulos 6 y 7.1 estan condicionadas a que el embotellador,
productor, importador o vendedor tenga su sede en Espafia y a que aparezca en la etiqueta el nombre y direcciéon de
cualquier ofra persona fisica o juridica implicada en la distribucion comercial, distinta del embotellador, productor,
importador o vendedor indicados por el cédigo.

2. En el caso de que no haya otra persona fisica o juridica implicada en la distribucidon comercial, distinta del embotellador,
productor, importador o vendedor indicados por el cédigo, podra emplearse una de las dos opciones siguientes:

a) El nombre o razéon social del embotellador, productor, importador o vendedor podra ser sustituido por un nombre
comercial, conforme a lo establecido en el articulo 10.

b) Las comunidades auténomas podran autorizar el empleo de siglas o abreviaturas, en el nombre o razén social del
embotellador, productor, importador o vendedor, siempre y cuando se eliminen las palabras que consten de, o contengan,
la denominacién de origen o indicacidon geografica protegidas a la que el producto embotellado no tiene derecho y siga
siendo posible identificar al responsable del mismo a partir del Registro de Envasadores de Vinos.

Articulo 9. Referencia al estado miembro.
La referencia al estado miembro en cuestidon con la que deben completarse los cédigos utilizados, segun se establece
en el articulo 56.5 del reglamento (CE) n° 607/2009 de la Comision, de 14 de julio de 2009, se realizard afiadiendo al final de

los mismos la expresion “ES”.

Articulo 10. Indicacion de la razon social mediante un nombre comercial.
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En aplicaciéon del articulo 70.3 del Reglamento (CE) n° 607/2009 de la Comision, de 14 de julio de 2009, el
embotellador, productor, importador o vendedor, que quiera indicar en el etiquetado su nombre o razén social mediante un
nombre comercial cuya titularidad haya sido inscrita a su favor, como nombre comercial, en la Oficina Espafiola de Patentes y
Marcas, debera comunicarlo al correspondiente Registro de Envasadores de Vinos para su anotacién en el mismo.

Articulo 11. Identificacion del contenido de los recipientes para el almacenamiento de los productos vitivinicolas.

1. En desarrollo del articulo 47.1.j) del Reglamento (CE) n° 436/2009 de la Comisién, de 26 de mayo de 2009, y de acuerdo
con lo dispuesto el articulo 40.3 del citado reglamento, en los recipientes para el almacenamiento de los productos del
sector vitivinicola debera aparecer marcada de forma indeleble su identificacion y volumen nominal.

Asimismo, con el fin de permitir a los organismos encargados del control proceder a la identificaciéon de su contenido con la
ayuda de los registros o de los documentos que los sustituyan, figurara en los recipientes la denominacion de los productos
que contengan, utilizando para ello las que se establecen en el anexo Xl ter del Reglamento (CE) n° 1234/2007 del Consejo, de
22 de octubre de 2007.

En el caso de que los recipientes contengan vino con denominacion de origen o con indicacidon geografica protegidas, se
hara constar el nombre geografico correspondiente.

2. No obstante, para los recipientes de un volumen nominal de 600 litros o menos, llenados con el mismo producto y
almacenados juntos bajo el mismo lote, podra sustituirse el marcado de los recipientes por el del lote en su totalidad,
siempre que dicho lote esté claramente identificado y separado de los demas.

Articulo 12. Menciones relativas al color.

En aplicacion del articulo 70.3 del Reglamento (CE) n® 607/2009 de la Comision, de 14 de julio de 2009, las
administraciones competentes podran sefalar requisitos para las menciones que figuran en el anexo |. Ademas podran
establecer otras menciones relativas a un color particular del vino, las cuales seran comunicadas al Ministerio de Medio
Ambiente y Medio Rural, y Marino a los efectos de su incorporacién por el mismo al citado anexo.

OTROS

e ADITIVOS

Reglamento CE 1333/2008 D.O.U.E. 31-12-2008 sobre aditivos alimentarios.

Requisitos generales de etiquetado de los aditivos alimentarios no destinados a la venta al consumidor final

1. Cuando los aditivos alimentarios no destinados a la venta al consumidor final se vendan por separado o mezclados entre si o
con otros ingredientes alimentarios o con otras sustancias afadidas, su envase o recipiente deberd llevar la siguiente
informacion:

a) el nombre o el numero E, segun lo establecido en el presente Reglamento, de cada aditivo alimentario, o una denominacién
de venta que incluya el nombre o el numero E de cada aditivo alimentario;

b) la mencién «destinado a la alimentacion» o «uso restringido en los alimentos», o una referencia mas especifica a su
utilizacion prevista en los alimentos;

C) si es necesario, las condiciones especiales de almacenamiento y de utilizacién;

d) una indicacién que permita identificar la partida o el lote;

e) las instrucciones de uso, en caso de que su omisién no permita hacer un uso apropiado del aditivo alimentario;

f) el nombre o la razén social y la direccion del fabricante, el envasador o el vendedor;

g) una indicacion de la cantidad maxima de cada componente o grupo de componentes sujeto a limitacion cuantitativa en

los alimentos o la informacién adecuada, formulada de manera clara y facilmente comprensible, que permita al comprador
cumplir el presente Reglamento u otra legislacion comunitaria pertinente; cuando el mismo limite cuantitativo

se aplique a un grupo de componentes utilizados por separado o combinados, el porcentaje combinado podra indicarse

en una sola cifra; el limite cuantitativo se expresara numéricamente o mediante el principio quantum satis;

h) la cantidad neta;

i) la fecha de duraciéon minima o la fecha de caducidad;

j) cuando proceda, informacion sobre un aditivo alimentario u otras sustancias contempladas en el presente articulo y
enumeradas en el anexo Il bis de la Directiva 2000/13/CE, por lo que se refiere a la indicacion de los ingredientes presentes

en los productos alimenticios.

2. Cuando los aditivos alimentarios se vendan mezclados entre si o con otros ingredientes alimentarios, sus envases o
recipientes llevaran una lista de todos los ingredientes en orden ponderal decreciente segun su porcentaje en del peso total.

3. Cuando se afiadan sustancias (incluidos aditivos alimentarios u otros ingredientes alimentarios) a los aditivos alimentarios
con el fin de facilitar su almacenamiento, venta, normalizacién, dilucién o disolucién, en su envase o recipiente debera constar
la lista de todas esas sustancias, en orden ponderal decreciente segun su porcentaje del peso total.

4. No obstante lo dispuesto en los apartados 1, 2 y 3, la informacion exigida en el apartado 1, letras e) a g), y en los apartados
2 y 3 podra figurar unicamente en los documentos relativos a la partida que deben proporcionarse en el momento de la entrega
o con anterioridad a esta, a condicion de que aparezca en un lugar facilmente visible del envase o el recipiente del producto en
cuestion la mencion «no destinado a la venta al por menor».

5. No obstante lo dispuesto en los apartados 1, 2 y 3, cuando los aditivos alimentarios se suministren en cisternas, toda la
informacioén podra figurar Unicamente en los documentos relativos a la partida que deben proporcionarse en el momento de la
entre

ga.
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Etiquetado de los aditivos alimentarios destinados a la venta al consumidor final

1. Sin perjuicio de lo dispuesto en la Directiva 2000/13/CE, la Directiva 89/396/CEE del Consejo, de 14 de junio de 1989,
relativa a las menciones o marcas que permitan identificar el lote al que pertenece un producto alimenticio (1) y el Reglamento
(CE) n° 1829/2003 relativa a alimentos y piensos modificados genéticamente, los aditivos alimentarios vendidos por separado
o mezclados entre si y/o con otros ingredientes alimentarios y estén destinados a la venta al consumidor final solo podran
comercializarse si sus envases o recipientes llevan la informacion siguiente:

a) el nombre y el nimero E, segun lo establecido en el presente Reglamento, de cada aditivo alimentario, o una denominacion
de venta que incluya el nombre y el numero E de cada aditivo alimentario;

b) la mencién «destinado a la alimentacion» o «uso restringido en los alimentos», o una referencia mas especifica a su
utilizacion prevista en los alimentos.

2. No obstante lo dispuesto en el apartado 1, letra a), la denominacién de venta de los edulcorantes de mesa incluira el término
«edulcorante de mesa a base de ...», utilizando el nombre del edulcorante o edulcorantes empleados en su composicion.

3. El etiquetado de un edulcorante de mesa que contenga polioles, aspartamo o sal de aspartamo-acesulfamo debera llevar

las siguientes advertencias:

a) polioles: «un consumo excesivo puede tener efectos laxantes»;

b) aspartamo o sal de aspartamo-acesulfamo: «contiene una fuente de fenilalanina».

4. Los fabricantes de edulcorantes de mesa proporcionaran de forma adecuada la informacién necesaria para que el
consumidor los utilice en condiciones seguras. Se podran adoptar orientaciones para la aplicacion del presente apartado de
conformidad con el procedimiento de reglamentacién con control contemplado en el articulo 28, apartado 3.

5. Para la informacioén a que se refieren los apartados 1 a 3 del presente articulo, se aplicara el articulo 13, apartado 2, de la
Directiva 2000/13/CE. Articulo 24

Requisitos de etiquetado para los alimentos que contienen determinados colorantes alimentarios
1. Sin perijuicio de lo dispuesto en la Directiva 2000/13/CE relativa al etiquetado de productos alimenticios, el etiquetado de
alimentos que contienen los colorantes alimentarios enumerados en el anexo V del presente Reglamento incluira

la informacion adicional establecida en dicho anexo. Ver apartado de “ETIQUETADO DE ALIMENTOS CON determinados
COLORANTES”.
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ANEXO

CARNES FRESCAS, CARNE DE CONEJO, CARNE DE CAZA SILVESTRE, DE GRANJA Y DE CRIA, CARNES FRESCAS
DE AVE DE CORRAL, CARNE DE CONEJO, CARNE PICADA Y PREPARADOS DE CARNE, PRODUCTOS CARNICOS
(REGLAMENTOS N 853/04 Y 854/04, D.O.C.E. L 226, DE 25/6/04)

ES
10.00.000/BI
CE

ESPANA

10.00.000/BI
CE

LECHE Y DERIVADOS LACTEOS (REGLAMENTO 853/04, D.O.C.E. L 226, DE 25/6/04)

ESPANA

ES
15.00.000/BI
CE

15.00.000/BI
CE

HELADOS (REGLAMENTO 853/04, D.O.C.E. L 226, DE 25/6/04)

ES
28.00.000/V1
CE

ESPANA
28.00.000/VI
CE

MOLUSCOS BIBALVOS VIVOS (REGLAMENTO 853/04, D.O.C.E. L 226, DE 25/6/04)

ES
12.00.000/C
CE

ESPANA

12.00.000/C
CE

OVOPRODUCTOS (REGLAMENTO 853/04, D.O.C.E. L 226, DE 25/6/04)

ESPANA
14.00.000/B
CE

ES
14.00.000/B
CE

PRODUCTOS PESQUEROS (REGLAMENTO N° 853/04, D.O.C.E. L 226, DE 25/6/04)

ES
12.00.000/C
CE

ESPANA

12.00.000/C
CE
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ETIQUETADO DE LOS PRODUCTOS PESQUEROS (R.D. 161/04)

Productos de la Union europea y terceros paises *

Zona de captura o de cria:

Primer expedidor o centro de expedicién
N° R.S.I. o N° de autorizacién

Domicilio:
Nombre razén social:

Denominaciéon comercial:
Denominacion cientifica:

Peso neto (producto envasado) | Método de produccion

| Modo de presentacion o tratamiento.

* Para los productos procedentes de terceros paises no incluidos en el articulo 3 del Reglamento (CE) n° 2406/96 del Consejo

Productos procedentes de terceros paises **

Zona de captura o cria Pais de origen Calibre Frescura E
A
B
categoria
Denominacion comercial
Denominacion cientifica
Peso neto (en producto | Método de produccion Modo de presentacion o | Expedidor Nombre | Fecha de
envasado) tratamiento razén  social y | clasificacion y fecha
direccion de expedicién

** Solamente para los productos a los que hace alusion el articulo 3 del Reglamento (CE) n° 2406/96

ETIQUETADO DEL PESCADO

Las etiquetas de los productos pesqueros te cuentan toda su
historia. Ellas te informan sobre su denominacion comercial,
zona de captura, método de produccidn y presentacion.

El buen hacer de las pescaderias en Espafia se demuestra por la
calidad y la informacidn de los productoes (nicos que ofrecen.

~® 70MR CAPTURA
Atlantico Noreste
Atlantico Suroeste
Atlantico Sureste
Mar Mediterraneo
Oceano Pacifico
Otros

Nombre de la zona de captura o de cria.
Indica la zona de procedencia de los
productos pesgueros, en funcidn de las
zonas geograficas en las que se han
subdividido los océanos, para una mejor
gestidn de las pesquerias

Extractiva

Aguas Duices |
Acuicuftura |
Marisgueo

La etiqueta del pescado lo dice todo

Méetodo de produccion

Indica 13 forma de obtencién de la especie:
Pesca extractiva o pescado.
cade en aguas dulces

s Criado o aculcultura.
+ Marisqueo.

PRODUCTO FRESCO / DNGELADOl
METODO PRODUGEION  PRESENTACHGN

Eviscerado
Con cabeza
Sin cabeza
Fileteado
Cocida
Descongelado
Otros

Py Denominacion Comercial:

Denominacion comercial de especies pesqueras
y de acuicultura admitidas en Espana.

Indica el nombre comercial de la especie
pesquera mediante La denominacion recogida
| en la Resolucidn de 4 de marzo de 2009, BOE
n®80, de 2 de abril de 2009 de la Secretaria
General del Mar,

Glaseado

Dyer] | O v €xiLo

PALP. Neto Escurrido

Made de presentacion,

Nos inferma sobre la manera de présentacién
y/o tratamiente que han sufride los productos
pesqueros desde su captura

= Eviscerado: evs. * Cecido: ¢
= Con cabeza: ¢fC, » Descongelado.
. bera: s » Dtros.

* Fileteado: fl.

Peso neto y % Blaseado.

En los productos pesqueras congelados
vendidos a granel, indica el porcentaje de agua
utilizada para recubrir el producto con el fin de
preservario de la oxidacion y deshidratacion
No serd obligatorio cuando el % de glaseado
sea inferior al 5%.
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ETIQUETADO Y MARCADO DE HUEVOS

El marcado también denominado cédigo del productor o nimero distintivo en la cascara de los huevos esta regulado por los
REGLAMENTOS (CE) n° 589/2008 y 598/2008.

El Cadigo del productor esta regulado por el REGLAMENTO (CE) n° 557/2007.

El Numero distintivo esta regulado por el R.D. 372/2003 Nacional y D. 102/2004 Autonémico (C.A.P.V).

1 digito Siguientes digites
Cddigo de forma de cria: Cddigo de
o« Produccidn eceldgica identificacién del
1- Camperas productor:
2 - Suelo dos digites, cddigo de
3 - Jaulas la provincia,

tres digitos, codigo del
municipio dende esté

1"“: L3I0 ubicade el

. .

establecimiento y

resto de digites,

2%y 77 digitos

Codige de Estado ik ntifican
miembro de la UE del la explotacidn dentro
que proceden los hueves. del municipio.
Es pafia: ES.

ETIQUETADO DE LOS PRODUCTOS CARNICOS ELABORADOS EN CARNICERIAS (Real Decreto 1376/2003, B.O.E. 14
noviembre 2003 por el que se establecen las condiciones sanitarias de produccion, almacenamiento y comercializacion de las
carnes frescas y sus derivados en los establecimientos de comercio al por menor.)

LOS QUE SE EXPONGAN SIN ENVASAR o se envasen ante el comprador:
Tiene dos opciones:

12 Opcion:

En cartel o rétulo junto al producto se indicara:

Denominacion del producto. Haciendo especial mencidn a la especie o especies a partir de las que se ha obtenido la carne.
Ejemplos: salchichas frescas de vacuno y cerdo, hamburguesas de ternera.

La indicacion “ELABORACION PROPIA”.

Lista de ingredientes. Especificando la especie o especies de carnes, la sal, los aditivos y su funcion (ver etiquetado del aditivo
que utilice), especias, etc.

Ademas en el mismo producto o en etiqueta placa o marchamo o recipiente que los contenga: marca sanitaria (la marca
sanitaria consiste en un rectangulo con el siguiente texto en la parte superior “ELABORACION PROPIA” en mayusculas, en el
centro el N° de autorizacién sanitaria del obrador y en la parte inferior la expresién “VENTA DIRECTA AL CONSUMIDOR” en
mayusculas).

22 Opcion:
En un unico cartel o rétulo junto al producto indicar toda la informacion: Ejemplo cartel o rétulo 22 opcion:

HAMBURGUESAS de TERNERA

ELABORACION PROPIA
N° autorizacion sanitaria 4802000180
VENTA DIRECTA AL CONSUMIDOR

Ingredientes: carne de ternera, pan rallado, sal, dextrina, especias,
conservador: metabisulfito potasico, antioxidante E-301 y colorante
E-128.

Cocinar completamente antes de su consumo.
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LOS QUE SE PRESENTEN ENVASADOS:

En la etiqueta del envase se indicara:

Marca sanitaria (la marca sanitaria consiste en un rectangulo con el siguiente texto en la parte superior “ELABORACION
PROPIA” en mayusculas, en el centro el N° de autorizaciéon sanitaria del obrador y en la parte inferior la expresion “VENTA
DIRECTA AL CONSUMIDOR” en mayusculas).

Denominacion del producto, igual que en venta sin envasar.

Modo de empleo. Cuando su indicacion sea necesaria para hacer un uso adecuado.

El texto “Cocinar completamente antes de su consumo”.

Nombre del establecimiento y direccion.

Lista de ingredientes, igual que en venta sin envasar.

Cantidad neta.

Condiciones de conservacion. Ejemplo: conservar entre 2-8° C.

Fecha de caducidad o consumo preferente.

CARNE DE RES DE LIDIA (R.D. 260/2002)

10.00.000/B

ETIQUETADO ECOLOGICO

EUROHOJA

La “Eurohoja” es el logotipo obligatorio a partir 1 de julio 2010 y certifica aquellos productos producidos en la Unién Europea de
manera respetuosa con el medio ambiente.

Asi, esta etiqueta garantizara que, como minimo, un 95% de sus ingredientes se han elaborado de manera ecoldgica, ademas
de otros aspectos como el cumplimiento de las normas fijadas en el plan de inspeccion oficial o el hecho de no contener
organismos modificados genéticamente (OMG), entre otros.
No obstante, junto a la etiqueta se podran colocar otros distintivos de caracter privado, regional o nacional. Los productos
deberan llevar el nombre del ultimo operador que lo gestiond, ya sea el productor, el transformador o el vendedor, asi como el
nombre y el codigo del organismo de inspeccién. Ademas, la etiqueta debera indicar el lugar en el que se produjeron las
materias primas agricolas ("UE", "no-UE" o el nombre del pais, dentro o fuera de la UE, donde el producto o sus ingredientes
se cultivaron).

ETIQUETADO SIN GLUTEN

Simbolo Internacional "Sin Gluten"
Este simbolo no garantiza al celiaco la ausencia de gluten.

La Federacién de Asociaciones de Celiacos de Espafia es la propietaria, a nivel nacional, de este simbolo y permite su uso en
publicaciones y actividades que organizan las asociaciones de celiacos.

Sin embargo, ADVIERTE/PREVIENE de su presencia en el etiquetado de alimentos, porque este simbolo, en la actualidad, NO
GARANTIZA, al celiaco, LA AUSENCIA DE GLUTEN. Este simbolo NO SIGNIFICA "PRODUCTO SIN GLUTEN".

Tan solo indica que el producto que lo lleva puede contener hasta 200 ppm. (partes por milléon) de gluten = 20 mg. de
gluten/100 g. de producto.

En nuestro pais, la Administracion no realiza controles sistematicos a los productos que hay en el mercado, etiquetados como
"sin gluten" o que lleven el simbolo. Las empresas utilizan libremente estos distintivos y los imprimen en sus etiquetas sin
solicitar ningun tipo de permiso o autorizacién y sin realizar, en muchos casos, controles analiticos periédicos que demuestren
la ausencia de gluten. En el mercado, este simbolo identifica por igual a empresas que son estrictas en la fabricacion de
productos libres de gluten y a empresas que no son tan estrictas y elaboran productos con mayor o menor presencia de gluten,
detectable por los actuales métodos analiticos.
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Marca de Garantia "Controlado por F.A.C.E."
El celiaco que adquiere productos con esta marca tiene una mayor seguridad y garantia.

LT Ea&

La marca de garantia "CONTROLADO POR F.A.C.E." no es un nuevo simbolo creado para identificar los productos sin gluten.
Esta marca de garantia indica que el producto que la lleva estd sometido a controles analiticos periédicos de deteccion de
gluten. La FACE firma un acuerdo con las empresas de alimentos que lo solicitan, por el cual éstas se comprometen a abonar
los gastos derivados de los controles analiticos que la FACE realiza a sus productos y a retirar del mercado los lotes de
aquellos productos que den positivo en gluten, en los citados controles.

La FACE realiza un seguimiento mas exhaustivo a los productos en los que se detecta presencia de gluten, hasta que se
normaliza la situacion, informando de todo ello a sus asociados. Gracias a esta practica, el celiaco que adquiera productos con
esta marca, tiene una mayor seguridad y garantia. Las empresas de productos especiales sin gluten que se relacionan a
continuacién han firmado el convenio "Controlado por FACE".
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BIZKAIKO LURRALDE ZUZENDARITZA. OSASUN SAILA.
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